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Blanc, rouge ou rosé,
les vins d’été ont

le gotit des vacances.
Les bons plans du Point.

PAR .II_\COUES DUPONT ET OLIVIER BOMPAS |

uisontlesringards?Pierre Perret, avec
unautreadjectif de trois lettres, avait

n somme répondu a cette doulou-
reuse question: on trouve toujours plus
ringard que soi... [ln’ya passi longtemps,
c’étaitainsi que Pon qualifiaitlesbuveurs
derosé:desPatrick Chirac de « Camping»
mangeurs de chipos carbonisées. « The
times they are a-changin», comme chantait
unrécent Prix Nobel de littérature: le rin-
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gardd'aujourd’hui, cest celui qui persiste
/ danscedénigrement. Si autrefois on pou-
vait Iui donner raison de considérer que
le rosé, «ce n'est pas du vin!», il faut dé-
sormais sérieusement actualiser le logi-
ciel. Terminée, la cuve poubelle ot 'on
jetait tous les raisins jugés de qualité in-
suffisante pour faire du rouge. La concur-
renceestdevenuerude,laconsommation
exigeante et celui qui veut vendre son vin
et développer une clientele ne peut plus
se satisfaire d’un ersatz. Depuis quelques
saisons, une nouvelle étape a méme été
franchie. Le rosé «technique» desannées
2000 obtenu grice & des fermentations 3
tresbasses températures, framboise Atous
les étages avec en finale un peu de sucre
résiduel pour arrondir les angles et valo-
riser le fruité, n'a plus la cote. De plus en

plus, c’est le rosé terroir qui prend le pas,
celui qui parle avec I'accent du pays, pur
et sans artifices. La Provence, leader in-
contesté doté d’un laboratoire de re-
cherches spécialisé, a placé la barre trés
haut en matiére de qualité. Et vouloir
suivresaroutenécessite d'étreinscritchez
les grands professionnels. Aujourd’hui,
non seulement cette région a conquis les
palais frangais, mais elle doit aussi ré-
pondre a une demande internationale —
des Etats-Unis, notamment - de plus en
plusgourmande. « On manquedevina Pex-
port»,confirme Frédéric Rouzaud, patron 3
des champagnes Roederer mais aussi des g
DomainesOtt, célebresen Provence pour &

~ leurs Clos Mireille et ChateaudeSelle, qui %

viennent de se doter d’'un chai tout neuf %
et spectaculaire. Et c’est vrai pour toutes %
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SPECIAL\VINS DETE

Beaujolais

Exit Pimageun peu caricaturale du beaujolaisnou-
veau au trop fameux goiit de banane. Les vins de
la région redorent depuis quelques années leur
image de marque et sont recherchés par les ama-
teurs de vins. A base de gamay, ils offrent finesse,
fraicheur et fruité éclatant, et sont trés agréables,

servis a la température d’une vraie cave, soit entre
14 et 16°C. Ils accompagnent les charcuteries, les
grillades de viandes, 2 commencer par un assorti-
ment de saucisses servies avec des légumes d’été
également grillés, etles fromages crémeux pastrop

.affinés comme un saint-marcellin »

Maxence et Sébastien Besson
Domaine du Penlois (beaujolais-villages)
«Jai un beaujolais-villages élevé en flts qui bluffe beaucoup de monde »

«On fait essentiellement du beaujolais-villages,
mais aussi beaucoiip de blanc qui marche tres
bien, puis du chénas, du morgon, du juliénas

et du moulin-a-vent... Plus de 20 hectares en tout.
Larégion bouge et, en méme temps, c’est un peu
compliqué... Limage redémarre un peu, mais

il faut mettre la main a la pate pour vendre

le vin. On a fidélisé une clientele de particuliers,
car on va livrer nous-mémes en Bretagne, en
Alsace, en Lorraine. Les jeunes stockent moins,
alors il faut étre présent, relancer Iintérét. Nos
vins sont d’un bon rapport qualité/prix, et on est
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sous I'aile de la Bourgogne. Je pense qu'on fait

des vins de qualité comparable. J'ai un beaujo-
lais-villages €levé en fiits qui bluffe beaucoup
de monde. C’est ]a preuve par la dégustation,

la seule qui vaille. La cuvée que vous avez dégus-
tée a une histoire. C'est un caviste qui m’a donné
Fidée un jour en me disant: «Je garde 20 cartons
de beaujolais nouveau pour vendre I'été, ca marche
tres fort. » Il me restait un peu de vin nouveau,
j'ai fait faire une étiquette avec un coté vacances
et un nom estival, on a démarré et maintenant
on en fait un peu plus tous les ans.» »

 Pierres dorées. Fruits rouges,

Sélection vins
d’'été

BEAUJOLAIS

015

14 - Domaine Olivier Coquard
Pommiers (69)
06.75.06.39.72.

Fruits noirs, nez assez profond,
terrien, bouche ample,
saveurs de cerise noire,

vin généreux, dssez corsé,
finale refevée. 5€

14 - Domaine Pérol

Chatilion (69)

04.78.43.99.84,

STEPHANE AUDRAS/REA

cerise et framboise, fruits rouges
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et des notes plus sombres
de mOre, bouche assez vive,
petits tanins accrocheurs
enfinale. 1250 €.

16 - Domaine Patrice Arnaud
Saint-Germain-Nuelles (69)
06.67.63.9743.

Un Godt de paradis.

Fruits rouges, bouche vive,
tendue, fraiche, vin élégant
et savoureux, petits tanins
éveillés, beaucoup d'allure.
650€.

14,5 - Trénel

- Charnay-lés-Macon (71)

03.85.34.48.20.

Rochebonne. Nez grillé, bouche
dense, épicée, tendue, tannique,
puissante, gelée de miire. 780 €.
14,5 - Domaine Agamy

Bully (69)

04.3755.50.10.

Chatean Les Granges. Nez peu
ouvert, bouche douce, veloutée,
du fruit, équilibra, gourmand.

¥ - Romain Fessy
Saint-lean-dArdiéres (69)
06.85.95.29.9.

Reminiscentia MMXY. Vieilles
Vignes, Fruits noirs, cassis,
bouche ample, généreuse,

assez tannique mais

des tanins ronds, veloutes,
finale réglisse et cerise nire,
12€ labouteille

€t 27 € le magnum.

14,5/15 - Domaine Romy
Morancé (69)

06.68.09.36.50.

Les Piemes dorées. Fruits rouges,
myrtille, framboise, suave, tanins
veloutés, irés gourmand. 9€.
14,5/15 - Fond Moiroux

Cogny (69)

04.74.6747.48. 2

, Chant Perdrix. Expressif, fruits

rouges, du fond, sapide,

* petits tanins gourmands, pour

les grillades. 13,95€.

1 - Domaine Dominique Piron
Villié-Morgon (69)
04.74.69.10.20.

Les Cadoles de la Chanaise-
Dufruit, note poivrée,

charn, frals, juteux, a fa fois
gourmand et vineux, harmo-
nieux. 7€,

%

1.5 - Maison Jean Loron

La Chapelle-de-Guinchay (71)
03.85.36.81.20,

Beau, Nez bien fruité, bouche
vive, plaisante, bien fruitée;

droit, vin facile daccés et gour- -

mand.5€. - *

15 - Domaine de la Paillardidre
-(orcelles-en-Beaugolais (69)
04.74.06.40.24, ;

“(erise noire, bouche ample,

gourmande, large, bien fruitée,

vinsolide et frais & la fois,

avec du fond. 5€.

16,5 - Domaine Jean-Paul Brun

Chamay-en-Beaujolais (69)
. 78.47.93.45. f

Le Ronsay. Nez gelée

de groseille, floral, bouche
vive, élégante, bien parfumée,
long et frais, 750 €.

15 - Domaine Collin-Bourisset
La Chapelle-de-Guinchay (71)
03.85.36.81.27 |

Les Pierres dorées Louis Bourls-
set. Nez fruits rouges, bonne
tenue en bouche, assez marqué
par de petits tanins vifs,

serrés, on peut le boire jeune

ou le conserver un an ou deux.

11 - Domaine Martine et
Pierre-Marie Chermette
Saint-Vérand (69)
UL

Les Griottes. Fruits rouges,
cerise, bouche fraiche, vive,
élégante, ronde, gourmiande,
bonne matitre, long. 750 €.

14,5 - Les Yins Georges Duboeuf
Romanéche-Thorins (71)
03.85.35.34.20.

Cerise et mdre, bouche trés
fruitée, tendue, vive, finale baies
noires. 6,40 €.

15 - Malson Ferratd

Belleville (69)

04.74.064760.

(uvée des Montagnards.

Nez bien parfumeé, fraise éaasée,
framboise, bouche vive, fraiche,
heaucoup de fruit, finale relevée.
825¢ :

15 - Chétean des Vergers
Lantignié (69)

06.83.46.05.06.

Joli nez griotte, pivoine,

bouche ample, large, généreuse,
tendue, vin précis, gourmand,
de grande dlasse. 10,20 €.

14,5 - Domaine de la Simonde
Theizé (69)

06.60.61.80.38. .
Fruits rouges, bouche fruitée,
vive, acidulée, nerveux, joli fruit
enfinale. 450 €.

13,5/1 - Domaine Michel

Régnie-Durette (69)
06.23.9485.21

Nez bien gamay, gourmand,
cerise, rond, sympathique,
vina saucisson. 8,50 €.

14 - (hateau de Pizay
Saint-Jean-d Ardires (69)
04.74.66.26.10.

Cerise, fruits rouges, frais, suave,
petits tanins vifs en finale. 8,10-€.
14 - Chikteau de Bel-Alr
Saint-fean-dArdidres (69)
06.89.0319.1.

Les Demoiseties de Bel-Alr.
Beaucoup de fruit, fraise,
framboise, tanins fins, veloutés,
gourmand. 6€.

14,5 - Chiteau de Edlair
Porte-des-Pierres (69)
06.33.60.54.53.

1a Réserve. Trés aromatique,

“cerise, bois de réglisse,

du fond, fanins veloutés, dense,
chamu. 730€. . -

Beaujolals-villages 2015

15:5 - Chiteau du Chitelard
Lancié (69)

04.74.0412.99,

Les Viellles Vignes. Fruits noirs,
houche vive, bien tendue,
assez élégante, bien fruitée,
bonne consistance, long. 6€. -
14,5/15 - Domaine Longére

Le Perréon (69)

04.74.03.2763,

Fruits noirs, bouche ample,
enveloppante, bons tanins
veloutés, mre, cerise burlat,
droit, persistant. 7 €.
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15 - Malson Jean Loron

La Chapelle-de-Guinchay (7)
03.85.3681.20.

Chateau de la Pierre. Noyau,
cerise, tendu, fin, éléaant,

(u fruit et de la matiére, relevé,
finale mentholée. 6 €.

17 - Louis Jadot

Beaune (21)

03.80.26.51.80.

Combe aux Jacques. Nez discref,
plutdt floral, note cerise, bouche
vive, élégante, petits tanins fins,
délicat, trés persistant. 9,30 €.
15/16,5 - Chitteau de la Terridre
(ercié (69)

04.74.66.77.80.

Yieilles Vignes. Nez fruité,
cerise noire, réglisse, bouche
généreuse, droite, jofi fruit,

trés pure, long, relevé en finale,
complet. 1€,

15 - Henry Fessy
Saint-fean-d'Ardiéres (69)
04.74.66.00.16.

Nez fruits rouges, bouche assez
vive, bons tanins, tendu, fin,

joli fruit, finale accrocheuse, rele-
vée, 8,20€.

16 - Chdteau Grand’Grange

Le Perréon (69)

06.37.24.39.79.

La Cascade. Nez bien fruité
dans unstyle baies noires,
bouche dense, tanins veloutés,
belle matiére, vin possiblement
de garde, mais déja gourmand;
idéal sur volaille rdtie. 5,50 €.

14 - Cave du Chateau de Chénas
Chénas (69)

04.74.04.48.19.

Nez discret, un peu épicé, bouche
ronde, souple, tanins veloutés
mais un peu fermés aromatique-
ment. 6€.

15,5 - Mommessin
Quincié-en-Beaujolais (69)
04.74.0318.30.

Les Grandes Mises. Joli nez

de baies noires, profond, bouche
veloutée, bons tanins, finale
quetsche, un vin solide,

de garde mais qu'on peut com-
mencer a dégustersur .

des grillades un peu relevées,
9,90€.

14,5 - Domaine des Nugues
Lancié (69)

04.74.04.14.00.

Nez avec une petite note épicée,
quetsche, raisin en forte matu-
rité, tanins veloutés, gourmand,
réglissé enfinale. 8 €.

15 - Domaine Béroujon
Salles-Arbuissonnas (69)
06.86.76.04.96.

Nez fruité, assez frais, carise,
houche fraiche, vive, bonne
tension, vif, tendu, gourmand.
550€.

14,5/15 - (ave de Clochemerle
Vaux-en-Beatijolais
04.74.03.26.58.

 Fruits rouges, bouche souple,

juteux, tanins un peu marqués
en finale, bon vin de charcuterie.
£ A

14,5/15 - Maison Joseph Drouhin
Beatine (Z1)

003.80.22.68.88.

Fruits rouges, note poiviée,
végeétal frais, tanins fins,

denses, gourmand, finale sur

le fruit. 810 €.

14,5 - Domaine du Clos du Fief
Juliénas (69) i
04.74.04.41.62.

La Yigne aux Péchers. Fruits
noirs, note poivrée, charnu,
tanins denses, un peu serrés,
du fond, vin de repas. 6,50 €.

Beaujohais-villages 2016

15,5 - Domaine de la Roche
Thulon '

Lantignié (69)

04.74.69.314,

Fruits rouges, cerise, bouche
vive, tendue, beaucoup de fruit,
bonne longueur, finale sur

de petits tanins relevés. 6,50 €.
11 - Villa Pontiago

Fleurie (69)

04.3755.347.

Grande Cuvée. Nez framboise,
bouche vive, note boisée
discrate, tanins fins ef croguants,
honne longueur, joli fruit
enfinate. 6,50 €.

15.5 - Domaine Richard Rottiers
Romanéche-Thorins (71)
06.63.3816.35.

La Sambinerie. Fruits rouges,
houche vive, fraiche, fruitée, trés
cerise, finale minérale, calcaire,
accrocheuse relevée. 9€.

15 - Chateau de tavemette
Leynes (71}

(3.85.35.63.21.

Nez gelée de groseille, bouche
vive, tendue, vive, pure,
gourmande, a boire jeune avec
e plaisir du fruit, 8,70 €.

15,5 - Domaine Collin-Bourisset
{a Chapelle-de-Guinchay (71)
03.85.36.81.27

Le Perréon Louls Bourisset.

Joli nez séduisant, trés fleuri,
rose, et des notes de framboise,
botiche avec une touche

de boisé, gourmande, tanins
fins, bonne longueur. 4,90 €,

14 - Henry Fessy
Saint-Jean-cArdidres (69)
047466.0006. -

Fruits rouges, trés parfumé,
bouche [égére, tendre,

plus en finesse gu'en densité,
facile a boire. 8,20 €.

14 - Nicolas Boudeau

Odénas (69)

04.74.0313.85.

La Grame. Fruits rouges,
framboise, fraise des bois,
bouche vive, touche boisée,

joli fruit, équilibré, 6,50 €.

1 - Domaine Céline et Nicolas
Hirsch

(hénas (69)

003.85.33.50.40.

Nez fruité avec une touche
minérale qui rappelle le morgon,
Doivré, bouche bien fruitée,
parfumée, long et fin, bien équi-
libré. 750 €,

13,5/M - Domaine du Barvy
(Odenas (69)

06.08.25.0142.

Nez avec une touche vaniliée,
botiche serrée, fraiche. 750 €.
15 - Domalne Les Capréoles
Régnié-Durette (69)
04,74.65.5783.
I’Amourgandise. Fruits noirs,
dense, vif, juteux, poivré,

tans un style vineuy, sérieux,

bon fond, spécial viande rouge.

-

14,5/15 - Domaine Laforest
Régnié-Durette (69)
04.74.04.35.03.
Suie, fruits noirs, bigarreau,
poivre, dense, tanins veloutés,
serrés, bon vin de grillades. 6 €.
1 - Domaine de Colette
Lantignié (69)
0474.69.25.73.
Tradition. Fruité expressi, cerise,
charnu, dense, note de poivre,
juteu, bien harmonieuy, 830 €
14 - Chéteau Gaillard
Villié-Morgon (69)
06.80.20.80.35.
Expressif, réglisse, fruits rouges,
petits tanins fins, beaucoup
de fraicheur, gourmand. 7 €.
¥ - (hidtean de Vaux
Vaux-en-Beaujolais (69)
06.08.83.33.71.
Les Vorseaux. Fruits noirs,
cerise, mare, floral, de la chair,
tanins fins, denses, long, bon vin
de repas. 6,40 €. ’
15 - Maison Coquard
Theizé (69)
04.74.7111.60.
Tochemerle. Fruits noirs,
réglisse, chamu, note de poivre,
tanins fins, serrés, long, savou-
reux. 770 €.
Beanijoiais- vilizges
won millésimés
15 - Chétean du Bluizard
Saint-Etienne-la-Yarenne (69)
04.74,03.30.90.
Fruits noirs, milre, bouche vive,
nette, acidulé, finale nerveuse
et fruitée, griotte. 5,20€.
15,5 - Domaine Dibost
Lantignié (69)
04.74.048751,
Le Tracot. Fruits rouges, nez
expressif, bouche vive, tendue,
fraicheur, du fruit, finale vive,
relevée, vral vin (été. 7€,

- Domaine thi Penlols
Voir portrait de Maxence
et Séhastien Besson
Langié (69)
04.14.0413.35.
Phalsir estival. Fruits rouges,
joli nez, fruité et déficat,
bouche vive, large, bien droite,
trés gourmand, long et fruité,
juteux. 6€.

14,5 - Ferraud
Belleville (69)
04.74.06.47.60.
Les Memains. Fruits rouges,

bouche large, gourmande, un joli

dassique, finale accrocheuse oui
donne envie, bien fruité. 9,50€.
14,5 - Domaine de Thulon
Lantignié (69}

04.74.04.80.29.

Bofte & gamay. Nez bien fruité,
un peu amylique, fruits rouges,
vin léger en bouche, trds fruité,
gourmand, idéal pour apéro
charcuterie et barbecue. 7€,
17-Trénel

Chamay-lés-Macon (71)
(13.85.34.48.20.

Fruits rouges, cerise, bouche bien

fruitée, cerise framboise, trés joli
fruit, belle pureté, bon équilibre
entre fes tanins et faromafioue,
frais et élégant. 845€.

4 - Domaine de fa Croifolie
Salles-Arbuissonnas (69)
04.24.6758.30.

Yieilles Vignes. Fruits rouges,
nez vif, floral, bouche ample,
gourmande, tanins douy, -
bonne longueur; drof, finale
relevée. 6€.

15,5 - Domaine Coteaux des Oli-
viers

Quincié-en-Beaujolals (69)
04.74.04 3178,

Nez discret, floral, bouche vive,
élégante, bien fruitée, droit,
bonne longueur, pur. 5,50 €.

(nss

Brouflly

14 - Chateau de la Territre
(ercié (69)

04.74.66.7780.

Baies noires, bouche bien fruitée
en aftaque, vif, semé en finale,
bonne matiére, un vin qui fait
saliver. 1€,

Salat-amouor

15 - Domaine de ia Pirolette
Saint-Armour (71)
06.75.06.22.73.

Tras coloré, nez cerise noire,
touche vanillée, bouche souple,
soyeuse, Elégante, petits tanins
fins et croquants, long. 15€.




