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Au pied du mont Brouilly,”
lecruCotede Brouilly,
brille par l'excellences

de ses lieux-dits.

fes Dégustations
Beaujolais

Crus du Beawjolais c-partie)

Le lieu-dit
Les Brureaux,
aChenas,

illy, Chiroubles, Chénas,
Régnié augréde 36 licux-dits

Cap ce mois-cisur Brouilly, Cote de Brouilly, Régnié, Chénas, Chiroubles et quelques secteurs de l'appellation

Beaujolais-Villages pour un singulier panorama de leurs lieux-dits cultivés comme des climats bourguignons.

Par Pierre Vila Palleja

nnovembre, La Revue duvinde
E Franceentamaitsonexamendes
lieux-dits du Beaujolais, en com-
mengcant par Moulin-a-Vent et Fleurie

etaussi,avecun peumoinsd’intensité, a
Brouilly, notamment versLa Chaize.

En Beaujolais comme ailleurs, c'esten
travaillant avec finesse que le vigneron

(La RVFn°655). Dansce deuxiemevolet,
nous abordons deux crus chers aux
amateurs, Brouilly et Céte de Brouilly,
ainsi que Cheénas, Régiiie, Chiroubles et
certainssécteursintéressantsde lappel-
lation Beaujolais-Villages, en particulier
LantignieetLeynes.

Les connaisseurs le savenl et c'est
l'intérét de cette belle région, tous les
gamays travailléssur granite ontun gros
potentiel enintensité minérale, souvent
assorti d'une grande richesse de par-
fums. Mais certains sont plus éclatants
que d’autres ! Notre dégustation permet
de distinguer les zones géologiques qui
donnent les meilleurs résultats, avec
une mention spéciale pour une par-
ticularité locale, les fameuses pierres
bleues, des roches volcaniques trés pré-
sentes en Cote de Brouilly a UHéronde

restitue le plus fidélement le potentiel
ducru. C'esthélas!une confirmation, les
vins issus de macération carbonique ou
semi-carbonique, c'est-a-dire obtenus
a partir de raisins non foulés et non
égrappés enfermés cuelques jours en
cuves closessaturées en gaz carbonique,
donnent des résultats souvent déce-
vants. Beaucoup de vins affichent des
expressions simples, souvent inégales.

LUMINEUX CHATEAU THIVIN

Les meilleursvins sont issus de vinifica-
tions plusambitieuses, sanctionnéespar
desélevageslongs, unan et plus, permet-
tant d’affiner le vin, de le fortifier aussi
tout en faisant ressortir les expressions
des lieux-dits. En Cote de Brouilly, le
cru Godefroy du chateau Thivin, unvin
lumineux qui combine intensité miné-

rale, haute définition de tanins et une
allonge phénoménale, constitue un
bon exemple. Citons encore le lieu-dit
Combiaty produit par le Manoir du
Carra a Brouilly, un vin a l'approche
épicée, aufruitjuteuxetalafinalesaline.
Reégnié fait figure d'outsider et talonne de
presTes meilleurs crus. Il faut cibler les
terroirsdegranites, lesplus intéressants.
En revanche, Chiroubles et Chénas
nous ont propose trop dechantillons
issusde macérationen “carbo” ou “semi-
carbo”. C'est dommage, car le premier
cru affiche une altitude plus élevée que
la moyenne, ce qui améne naturelle-
ment de la fraicheur dans les vins. Le
second, riche en alluvions, a desdisposi-
tions pourlivrer des vins délicats et fins.
Terminons en saluant l'atout numeéro
un des lieux-dits des crus du Beaujolais :
leurextraordinaire rapport qTalite7prix/
plaisir. Le dernier volet de notre série
sera publié en avril 2022 et traitera les
crus Morgon, Juliénas et Saint-Amour,
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Les Dégustations

Cruset lieux-dits

e > y 92/100
Brouilly:gamay friand Reverdon  2270%.
i e eNonclassé en1874 50191 o
le joli gamay a besoin d'air
et grands flacons o2classeparLaRVF ol BT
Reverdon se trouve au pied tion. Une foisbien aéré, il dévoile
Le plus au sud mais aussi le plus grand en surface des crus dela cote de Brouilly, dans unnezcontenu et livre avec
du Beaujolais, Brouilly s'étend sur le territoire de six communes lapartie ouest. Son seul discrétion des notes de fruits
autour du mont Brouilly. Il affiche une grande diversité représentant pour bleus et rouges frais de grande
géologique, notamment & Odenas, avec une majorité degranite  notre dégustation nous qualite. Labouche semontre

al'ouest, des pierres bleues au sud, des alluvions et colluvions
alestetdesalluvions anciennes au nord. Ce cru offre une richesse

questionne surlaqualité
de ce lieu-dit. Quoi qu'il en soit,

ciselée, précise, savoureuse.
Elle estdictée parune fraicheur
acidulée quirend l'ensemble

d’expressio?s fabfjleuste. allantduvin friandauflacondegrande  cetinterpréte propose un vin particuliérement élégant.
garde. (29 vins présentés pour 1250 hectares) délicat,sapide etd'unegrande  Belle garde en perspective.
richesse de parfums. 12,60€
Lcs T douce. Labouche se montre C t | dt d B . I "
BllSSl(‘l'(‘S dense, auxtanins de taffetas, rus etlieux-aits au seaujolais
ponctuée parunefinale plus
e 2¢classe en 1874 fluide mais sans maigreur.
Bonne allonge finissant sur Vers
._4‘!,?'95“ Pf“ L", RVF . de fines notes boisées cui Mécon 4
Situé allest, celieu-ditpossede  opanderont un peu de temps Se

unsol riche de colluvions
etde pierres bleues. Cette
diversité permet de proposer
desvinslégers et friands, mais

aussi des expressions & la fois e3eclasseen1874

pleines et veloutées. ®2¢classe parLaRVF ) Cru Brouilly
Ausud-ouest de Brouilly, . .

89/100 celieu-dit histoﬁqu?stz Cru Chte de BroliL

DOMAINE un monopole détenu par Cru Reégnie

DESFOURNELLES le chateau quiluiadonné Cru Chénas

2020 sonnom. Sonsol estriche Cru Chiroubles

Ce gamay abesoin d'air pour en pierres bleues. Il est Lieu-dit

serévéler et effacerson coté
sauvage et réduit. Unefois la
reduction dissipée, il offre de
bellesnotesde créeme de fraise.
Labouche est ronde, suave,

pour se fondre. 19 €

La Chaize

difficile de définir

une expression précise

pour ce lieu-dit quina
qu'unseulinterpréte. Les vins

auxtaninsintégrés, Finaledouce, —ontbesoinde temps pour
avecune pointe de chaleur.12 € serévéler pleinement.
D
P snte 92/100

Ld‘ Pt'nt(' CHATEAU DE LACHAIZE
o 4eclasseen1874 2018

% - Lélevage en foudresrécents
o Confirmé parLaRVF signe ce gamayaunezmarqué
Ce terroir situé au nord-est

comporte beaucoup dallu-
vions, avec quelques granites.
Il livre des vins aux profils mrs
etdélicats.

91/100 allonge enfinale, nuancée par 4 : Vers
ROBERT PERROUD l'orange sanguine et les épices Corft Villefranche-
2019 douces. Lapuissance éléganteest  gaine Erionhes

A

Nez eléegant et intense, aux notes
de fruits desbois et d'amande

parun bois de qualité, des notes
de moka, de cerise burlat
etdevégétalnoble. Labouche
semontre dense, avec

une attaque tres délicate
etsensuelle et une grande

icile maitre-mot. Grande garde.
25€

LaVernette
ue® !

Le Pave,

- 'Héronde

4 sur-Sabne

Cartographie Alxandre Nicalas

Les coordonnées des producteurs sur larvf.com
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Garanche
e 2¢classe en 1874
e Confirmé par LaRVF

Cesecteursudducru
semontre trés qualitatif,
enraisond'une grande
diversité de sols, mélantroches
volcaniques et schisteuses.

91/100

NICOLAS BOUDEAU

2018

Nez dynamise par une intensite
minérale forte (pierre chaude et
mine de crayon), complétée par
les petits fruits des bois, D'une
grande pureté, labouche est
délicate, étirée, avec des tanins
subtils et poudrés, d'une belle
allonge mentholée. Il pourrait
gagner en profondeur avec
unélevage plusambitieux.11 €

Voujon
e 4¢classe en1874

e 2 classe par LaRVF
Situé dans la partie nord
du cru, Voujon est partagé
entre alluvions moins
qualitatives et granites.

92/100

DOMAINE RUET

2019

Nez séduisant, lumineux,
embaumant les fleurs, la cor-
beille de fruits rouges et lamine
de crayon. Labouche savére
vive, délicate, avec des tanins
subtils et une grande allonge
citronnée. Bellegarde. 10 €

88/100

CHATEAU DE POUGELON
2019

Malgréun égrappage important,
le nez est marqué par une végéta-
lité forte (haricot), complétée par
desnotes de petitsfruits rouges,
etunefine réduction grillée.
Labouche est elle aussi dictée par
cette végétalité, avec des tanins
fins, mais un mangue d'enro-
bage. Lalongueurreste modeste
acause des alluvions. 13 €

[t

Beaujolais

‘o |
Boris Gruy

Chateau
de La Chaize

Boris Gruy estl'un
des artisans du renouveau
de ce domaine historique
de plus de 100 hectares.
Une métamorphose opérée
grace auxinvestissements
etaux travaux
pharaoniques réalisés par

sa famille. Nous suivons
de prés ses progres.

La Folie
eNonclassé en 1874

e1ereclasse parLaRVF
Ce terroir de grande qualité
situé al'ouest estriche

en granite. [l confére une fine
austérité aux vins, mais
aussi beaucoup de fond
etune grande longueur.

Des flacons de belle garde.

94/100

LAURENT MARTRAY

2018

Aprésunelégére aération, lenez
dévoile une grande pureté de
fruit (cerise fraiche et myrtille).
Labouche concilie intensité

et élégance, avecun taninserré
et précis, tout en gardant

une grande fraicheur grace

aux granites. La finale saline et
citronnée est magnifique. Grand
potentiel de garde. Quelle classe |
16€

93/100

DOMAINE JULIEN DUPORT
2019

Ce gamay a besoin d'air pour
s'épanouir. Il est dominé par
unegrande pureté minérale qui
illumine le nez, complétée par
un fruité délicat, une touche sur-
prenante de chévrefeuille et des
notes exotiques. Labouche est
éclatante, son toucher délicat,
ses taninssubtils. Une sensation
deroche I'étire sur unebelle lon-
gueur. Domaine en progres. 15 €

Combiaty
e 2¢classeen 1874

e1*reclasse parLaRVF
Un des terroirs majeurs

du Beaujolais. Ce secteur
sud-ouest posé sur granite
offre des vins empreints

d'une sensation boisée sans
qu'ils le soient forcément,
cequileur apportedela
complexité etde la profondeur.

92/100

ODILEET PATRICK
LEBOURLAY

2019

Joli contraste entre maturité
defruit en raison del'exposition
sud et lafraicheurvivifiante des
granites. Le nezsuggeére les petits
fruits anoyau, la péche. le coulis
defruits et lapierre chaude.
Labouche est contrastée entre
un toucher plein et une tension
acidulée et minérale. Grande
garde aprévoir. 9,30 €

92/100

MANOIR DU CARRA

Terre de Combiaty 2019
Malgré sa phase de fermeture.
lenezoffre desubtilsaromes
decerise burlat, de feuille de
cassis et de boisé fin, Labouche
est effilée, rafraichissante, avec
destaninslégérement resserrés.
Fineausteérité. Ilse révélera
aumieuxdansunan.12€

91/100

CHATEAU DE LA CHAIZE
Lieu-dit “Combiaty” 2018
Lélevage en foudresde 18 mois

Lexpositionsud /8
desPierraux
confére d sesvins
uneexpression
trésmure.

marque le nez, avec un boisé

fin, des notes d'eucalyptus,

de menthe poivrée. Lapproche
est assezmoderne et mure,
Laboucheestample,
enveloppée, avecun fruité
intense, un boisé crémeux
etunefinalelégérement tonique
duealélevage. Belle garde
aprévoir.22 €

91/100

OLIVIER PEZENNEAU
Combiaty 2019

Ce gamay joue la carte delafine
austérité. Le nezest élégant :
pate de fruits rouges, fleurs
sechees et légere puissance
delalcool. Labouche est
acidulée, délicate. Lalégére
finale accrocheuse demande un
adeuxans pourse fondre. 12 €

Pierreux
e 2eclasse en 1874

o Confirmé parLa RVF
Lexpression trés mare
etenveloppéedesvins
provient de son exposition
sud. Coté sol, schistes, roches
volcaniques et granites
s'entremélent.
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88/100 A e
JEAN-PAUL DUBOST C-()t.ed-e Bl:(.)llllly H
2019

Nezsigné parla“carbo”, ce qui
rend difficile I'expression du
terroir. [l est marqué par des
notes de banane, de bonbon et
de fruits compotés. Labouche
se montre facile, avec une finale
sucrée.12€

quel noble caractere!

Vins de charpente etde garde, les cote-de-brouilly offrent

une grande hétérogénéité d'expressions. Cela s'explique par

les différentes expositions et altitudes des lieux-dits (tout autour
dumont Brouilly), mais aussi parlarichesse géologique

(les fameuses pierres bleues de schistes ou de volcanisme

~ °
Saburin appelées “droites”, les granites, les alluvions ou encore les silices).
eNon classé en 1874 C'estun crude caractére et de grande qualité.
(22 vins présentés pour 320 hectares)
e 4eclasse parLaRVF
Lieu-dit au caractére bien °
trempé. Ce terroir froid situé 92/100
a Iouest riche en granite, livre eTereclasse en 1874 JULTEN DUPORT
des vins peu accessibles, . LaBoucheratte 2017
avecune pointe de fermets o ConfirméparLaRVF  Unecintenseimpression
etpeu de longueur. Il ne faut pas confondre de granite se dégage de cevin
le cru Brouilly etles lieux-dits réserve, rendu plus abordable
Brouilly. Situé dans la partie graceason élevage. Lenez
89/ 100 ouestde 'AOP. ce Iieuziit se démarque avec des aromes
ROBERT PERROUD ' A debois précieux, vanille fraiche,
9 1/ 100 Romain 2018 fepEa U solgranitique tombée de fruits rouges.
CHATEAU DU PRIEURE Nezsigné parunboisé moderne,  tYPiquequi confére souvent Enbouche, lamatiére est animée
2017 aux aromes de bois exotique, de fortes tensions minérales parune énergie saline qui
Lélevage prolongé lui donne de poivre rouge, d'abricot etune certaine réserve allongelafinale. 18 €
unaccentibérique, rappelant et deguigne. Labouche savére auxvins. lls ontbesoin
desriojas Reserva. Celase tra- delicate, avec une matiére légére,  de temps pour s'ouvrir 91/100
duit par des notes de pruneau, enrobée parlélevage, un tanin etdévoilertoutleur potentiel. OLIVIER PEZENNEAUX
defeuille de tomate, de vanille augrainaffleurant.19€ 2018

fraiche et de cerise confite.

Vin lumineux, tramé parune

Laboucheestriche, dense. 86/ 100 tension minérale intense, pré-
Onsent que I'élevage prégnant GUILLAUME DUVERNAY serveée parl'élevage en cuves.
aserviapatinercevin. 16 € Rouge des Sables 2017 LaBoucheratte | o 1 cher de bouche est raffing,
Le nezrappelle le métal froid, 2017 de Ju!|en subtil. Sademi-puissance sur-
91 / 200 le boudin et le rhum/raisin. Du_po it '. prend auregard de ce millésime
DOMAINE Labouche est1égére, avec sor;:lri\:;gle charnu. Bonnegarde. 11€
LESROCHES gLII;:lUES it un taninun peu mordant impressionne. .
Les Mignonnes de Pierreux et délié. Pastréslong. 8,50 € .
Lapproche est séduisante, avec Ch dl’(llgll() n
desnotes de coulis de fruits 86/100 eNon classé en 1874
rouges, de menthe, deucalyptus  GUILLAUME DUVERNAY
et dg fleur desureau. La l)Ol.ylL‘he Romy 2018 o 4= classe par LaRVF
estsuave, avecun touchercares-  Lélevage ne semble pas adapté Situé aunord-estducru,
santgrice al'élevage. Riche, c'est  dlamatiére, Le nez est marqué Chardignon est composé
unvindeplaisirimmeédiat.10€  pardesnotesdebourbon, d'un mélange d'éboulis et

de mais et de coco. Labouche

d'alluvions. Les expositions,

90/100 estséche, lefruitabsent. 15€ scivatatesk Sonent
DOMAINE . .
PIERRE-ANDRE DUMAS 86/100 :"’;V'.':e""“:"”h@
2017 DOMAINE DES CHEVALIERS SIIeTE oL s tension:
Cevinoffre un profil de haute 2017

maturité (pruneau). Sarichesse Concentré, doté d'un boisé 89/ 100

estrenforcée par une touche luxueux, ce gamay livre un fruit ok mrouiL 1y GUILLAUME DUVERNAY
boisée. Enbouche, il est plein, compoteé, aux aromes de cho- = 2019

arrondi par un alcool enrobant.
Finaleun peuriche.11€

colat noir et de sureau. Labouche
riche manque dallant. 14-€

Froideur, suie, petits fruits des
bois, manque d'enrobage pour

@ Tousdroits de reproduction réservés
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cevin mar, allongé mais difficile
aappréhender. [1seradebonne
garde. 9,50 €

89/100

DOMAINE
DESFOURNELLES

Elixir 2017

D'approche moderne, cet Elixir
est trés margué par le bois qui
arrondit I'ensemble et le caramel
quiadoucitlafroideur.

Bon potentiel de garde. 16,35 €

89/100

FAMILLE CHASSELAY
2019

Ce gamay offre différents
visages, avec un élevage enbois
bienintégré, un caractére trés
presde laroche, mais aussi des
notes racinaires. Labouche est
dissociée et un peu courte. De
bonnegarde, ce vin est destiné
aux amateursdevinsserrés. 17€

86/100

LIONEL MANICAND
Cotea Cote 2018

Le nezest marqué par une
réduction: meétal et boudin. En
bouche, ilmangue de chair, la
finale se montre serrée. 8,70 €

Godefroy
e1éreclasseen 1874

o Confirmé par LaRVF
Situé & la frontiere avec
Chardignon, ce lieu-ditlocalisé
alestducruse montre trés
divers en termes de géologie
(schistes, éboulis, colluvions).
Le gamay esticiminéral, avec
une enveloppe singuliere,
unebellerichesse, sans excés.

95/100
CHATEAUTHIVIN

2019

Le nezestample, complexe,
avec des parfums de corbeille
de fruits rouges, de mine

de crayon, de pierre chaude
et de reglisse. Labouche est
delicate, fringante (orange
sanguine) avec sestanins

de belle qualité. Grande garde.
Magnifique [ 21,50 €

Beaujolais

Sébastien
Dupré
et Guillaume
Goujon
Dupré Goujon

Le duo Sébastien Dupré
et Guillaume Goujon fait
sensation. Leur production
se démarque grice
aune viticulture bio
certifiée, mais aussi gréce
ades vinifications soignées
etdes élevageslongs,
apportantdensité
etélégance aleurs vins.

90/100

DOMAINE

DES FOURNELLES

2018

On décele dans ce 2018

une légére sensation végétale,
avecune note de coque

de cacahuéte. Labouche est
caressante, nerveuse, rappelant
la pierre chaude.12,25€

Les
Fournelles
eNonclassé en 1874
e3eclasse parLaRVF

Al'estducru, ce terroirest
majoritairement composé
de pierres bleues. Difficile
ici d'avoirun fil conducteur
tantles trois vins retenus
sont produits de maniere
tellementdifférente.
Lesinterpretes sont-ils
ala hauteur du terroir ?

88/100

DOMAINE

DES MAISONS NEUVES
Numero 12017

Lensemble est dense mais
semble fatigué parun élevage
enrobant qui donne destouches
dewhisky, de céréales. Laminé-
ralité perce timidement. 27 €

87/100

DOMAINE

DES MAISONS NEUVES
2017

Vinau profil simple, avec des
notes de fruits noirs, de fougére
etdevégétalnoble. Labouche
estfougueuse, saline mais
d’une longueur modeste. 10 €

86/100

CHATEAU DE DURETTE
2020

Difficile ici de définir
uneidentité de lieu carlevin
est élaboré dansun style

beaujolais-nouveau : banane,
bonbon... Finale sapide. 9 €

Le Pavé
eNonclassé en1874

eTereclasse par LaRVF
Situé entre L'Héronde et
Godefroy,riche en pierres
bleues, Le Pavé donne nais-
sance a des vinsremarquables
par leur délicatesse de texture,
leur volupté, leur profondeuret
leur grand potentiel de garde.

94/100

DUPRE GOUJON

2018

En raison de laprésence de gaz,
cevin nécessite un carafage
pour laisser respirer la matiere,
Tllibérealorsune puissance
diffuse, avec une grande qualité
detanin. Lélevage de 24 mois
semble approprié pour dompter
une matieresubtile. Joliefinale
surle fruit noir et laprune. 26 €

92/100
DOMAINE

DES FOURNELLES
2020

Cevinsemble manquer

d'élevage ou de repos pour
setempérer. D'une belle énergie,
ilaffiche une grande noblesse
detaninetdetexture.13,10 €

Brulhié
eTereclasseen1874

o Confirmé parLaRVF
La dénomination Céte de
Brouilly n'étant plus utilisable
puisque c'est aussi celui

d'une AOP, ce lieu-dita adopté
ce nomancien. Situé dans la
partie sud du cru, son vignoble
estplanté surles fameuses
pierres bleues qui tempérent
lachaleur due al'exposition.
D'une puissance diffuse,

les vins ontbesoin d'élevage
pours'exprimer pleinement.

93/100

CHATEAU DELA CHAIZE
2018

Encore marqué par un boiseé de
qualité, il offre une belle énergie
et une puissance diffuse. Grande
garde. 28 €

93/100

CHATEAU THIVIN

Les Griottes de Brulhié 2019
Sous des airsaristocratiques,

@ Tousdroits de reproduction réservés
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on devine une puissance diffuse,
avecunvégeétalnoble et des
petites baiesrouges. Le toucher
de bouche est allongé, réserve,
avecunefine réductiongrillée.
Crandegarde.17,30 €

91/100

DOMAINE

LESROCHES BLEUES
Soleil de Brulhi¢ 2017
Lamaturite juste, domptee par
unélevage approprie, donne
une bouche pulpeuse, avec une
sensationde coulis de fruit et
de framboise fraiche. Grande
garde.10€

91/100

ROBERT PERROUD
Fournaise du Pérou 2018
Lélevage moderne confére
acegamay des notes de caramel
aulait et un caractére rhodanien
avecle poivre noir. La bouche
abesoin dair, mais elle offre
une grande allonge gourmande.
14,50 €

L’'Héronde
e 1ereclasse en 1874

@ Confirmé parLaRVF
Ausud-est, acété duPavé, le
terroirde L'Héronde combine
pierres bleues et exposition

sud. Cette combinaison
insuffle beaucoup
de puissance aux vins.

93/100

FAMILLE CHASSELAY

2019

Ambitieux, leboisé est un peu
asséchant et raffermit lafinale.
Aprésaération, on découvre un
vinavec beaucoup de fond, une
grande qualite de fruit. Le terroir
prend le dessus sur I'élevage
etlapatteduvigneron.17€

92/100

DOMAINE

LES ROCHES BLEUES

2017

Méme si le vin n'est pas encore
enplace, satrametresserrée et
ferme révéleune jolie expression
de petits fruits. Il termine sur

la pierre chaude, avec un tanin
léegerement accrocheur. Grande
garde.15€

91/100

DOMAINE .
CHEVALIER METRAT

2018

Ce gamay offre desaccents
sudistes. llyasuperposition de
richesse et d’'un boisé un peu
trop marquant a cause du tanin
asséchant dubois. 16 €

Godefroy avait été
distingué “Tere classe’
en 1874, LaRVF
confirmeen 2022.

Régnié:forgé par
l1a puissance du granite

Cru trés étiré du nord au sud, il est célebre pour ses deux clochers
si caractéristiques. Beaucoup de granite au nord et au coeur
ducru, ot I'on trouve les meilleures expressions, et quelques
alluvions au sud. Une partie du cru déborde sur Lantignié, village
qui affiche un grand dynamisme. (13 vins pour 390 hectares)

Les Chastys
e 3eclasseen1874

e Confirmé parLaRVF
Aussi orthographié Chassetys,

cesecteursesitue al'estducru.

La forte présence de granite
signe une végétalité
importante dans les vins.

89/100

GILLES COPERET

2018

Nezaux notes de coque de
haricot. Gourmand, il affiche
unbeau tanin étiré. D'une miné-
ralité intense, ilse montre épure.
vif, avec toutefois une legere
dureté enfinale. 8,20 €

Les Vergers
e3eclasseen 1874

o Confirmé parLaRVF
Celieu-ditestsitué ausud

des Chastys. Sarichesse

en granite offre beaucoup

de fond et une tension saline
séduisante ases vins.
91/100

DOMAINE DE VERNUS
2019

D'approche moderne, le nez est
marque par unboisé ambitieux,
des notes de pierre chaude et

de cerise fraiche. Labouche est
élégante, avec des tanins patinés,
une fraicheuracidulée. 15,60 €

Thulon

e 4eclasse en 1874
e 3eclasse parLaRVF

Situé & Lantignié, ce lieu-dit

montre toutle potentiel que
ce village a & nous offfir.
Sesvins offrent velouté
etsoyeux. Laminéralité
lesillumine.

94/100

DOMAINE DE THULON
Signa 2019

Magnifique. Issu d'une longue
macération enamphores,
cevinséduil parsessenteurs

de pot-pourri, de fraise écrasée,
derose et defleurdesureau.
Labouche est une caresse, avec
untoucher délicat, de demi-
corps. Lapuissance est maitrisée
paruntanin poli, une minéralite
sous-jacente. D'une belle
longueur. il est déjaprét aboire,
19,50 €

Signa 2019
dudomaine
deThulon:
une caresse
enbouche.

REGNIE

e £
Goade b
JIGNA

THULON

@ Tousdroits de reproduction réservés
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Distinguedsuxiame

classepar LaRVF,

La Plaigne est

le lieu-dit le plus

remarquable
ducru Regnie.

91/100

DOMAINE DETHULON
2018

Ce 2018 abesoin d’air. Le nez,
finetintense, embaume le fruit
rouge juteux, le graphite

etle grilléfin. Labouche est
ponctuée par des tanins fins et
vivifiants. Bonne longueur.10 €

Les Bruyeres
e3eclasse en 1874
e 4eclasse parLaRVF

Dans ce secteur sud,

les alluvions dominent.

Les vins se montrent globale-
mentdécevants, notamment
acause de vinifications
quigommentle terroir.

88/100

DOMAINE TANO PECHARD
2019

Le nezsigné par la vinification
carbonique est aromatique, avec
les fruits rouges, le réglisse
etlaviolette. Labouche est
légere, fluide, avec des tanins
finementaccrocheurs.
Longueur modeste. 8,50 €

87/100

CHATEAU DE DURETTE
Cuvée Les Bruyeres 2019
Nezréservé, aux noles de fruits
des bois et une touche racinaire.
Avecses tanins légers, labouche
semontre fluide et courte. 8 €

87/100

DOMAINE DES MAISONS
BLEUES - MAISON JAMBON
2019

Nezsigné parune végetalite,

des notes defruitsbleus et de
violette. La bouche oscille entre
fluidité et rusticité. Un peu
courte, elle finit sur des arémes
denoix. 9€

Haute Ronze
eNonclassé en 1874
e3¢ classe parLaRVF

Situé au nord du cru,

Haute Ronze, terroir granitique
etdaltitude, propose des vins
puissants.

90/100

DOMAINE PHILIPPEVIET
Mosaique 2019

Ce gamay doit hénéficier

d'une bonne aération pour

dévoilerla qualité de son fruit
etl'intensité de saminéralité.
Elancé, puissant et rond. 18 €

La Plaigne
e 3eclasseen1874
@ 2¢classe parLa RVF

Ici, la forte présence de granite
se traduitdans les vins par
une haute maturité et de fines
notes racinaires. Des vins
adégusterdanslesdixans.

93/100

DOMAINE LES CAPREOLES
SouslaCroix2019

L'élevage est encore présent, avec
desnotesdeboisfin, de pain
grillé et de cerise compotée.
Labouche est portée par

une dimension minérale intense
etune matiére riche. Garde

d’au moins huit ans. 21,50 €

92/100 )
DOMAINE LES CAPREOLES
Diaclase 2018

Fougueux, avec une dimension
sauvage mais noble (garrigue,

notes d'orange sanguine) et

un élevage parfaitement intégré.
Labouche est dynamique avec
destanins précis. Lafinale

se montre savoureuse. 15,50 €

91/100

DOMAINE DE LA PLAIGNE
Vieilles vignes 2019

Ladensité apportée par les
vieilles vignes est accompagnée
parun élevage séduisant. Cela se
traduit par des aromes de fruits
noirs, de créme de café et de cho-
colat noir. Labouche se distingue
parune douceur apportée par
I'élevage. Gardedecingans.11€

89/100

JEAN-PAUL DUBOST

Le Potet 2019

Ce 2019 est signé parune fine
austérité, avec des notes
racinaires séduisantes. Il offre
une bouche de demi-corpsavec
destanins délicats. 11 €

Cédric
Lecareux

Domaine
Les Capréoles

Depuis 2014, Cédric
Lecareux perpétue ['histoire
séculaire de ce domaine
déjasalué dans notre Guide
vert. llaprisle parti
delaviticulture bio,
des maturités hautesetdes
élevages en bois, donnant
des vins profonds mais
quidemandentdutemps
pourserévélerpleinement.

@ Tousdroits de reproduction réservés



LA REVUE DU

Virn

DE FRANCE

PAYS :France
PAGE(S):102-111
SURFACE :803 %

PERIODICITE :Mensuel

» 1 février 2022 - N°657

DIFFUSION :(45500)

JOURNALISTE :Pierre Vila Palleja

— EC e
Chun(?er evie .=
pourdeveniryigheron i}

Chénas:pénalisé par
ses sols d’alluvions

Le plus petitdes crus du Beaujolais est dans I'ensemble décevant,
avecune forte hétérogénéité des vins. Est-ce larichesse
enalluvions des sols qui péndlise ses rouges ? Certains arrivent
toutefois & se distinguer. (12 vins présentés pour 255 hectares)

Les
Gandelins
®2¢classe en 1874

e 42 classe parLaRVF

Cesecteursitué au centre-est
du cru s'ouvre sur Moulin-a-
Vent. ll offre des vins simples,
au profil parfois dissocié.

88/100

CHATEAU

DES | EAN-LORON

2018

Le nezest simple, dominé par
desnotesde fruitsrouges

etune pointe d’alcool. Labouche
est ronde mais un peu dissociée,
avecunefinale sucrée et chaude.
9¢€

Non clkisséen 1874,
le lieti=dit En Remont

sedistinguepar lelégance
de ses vins nés siir
des granites profonds.

87/100

DOMAINE

DU CLOSDU FIEF

Les Grands Gandelins 2018

De profilsimple, il est porté
parunvégétal quine sefond pas.
Lafinale savére courte etséche,
elle est marquée par le bois.
9,90€

En Rémont
eNonclassé en 1874

e2¢classe parLaRVF
Aussi nommeé Au Rémont,
celieu-ditse situe & lapointe
ouestducru etépouse

des granites profonds.

Ses vins exhalent de subtils
parfums d'épices et de pivoine.

91/100

DOMAINE

DE COTES REMONT

2019

Nezintensément poivre,
entremelant laframboise,

la pivoine et laviolette.

Le toucher est délicat, finement
acidulé, avecuneallonge
poudrée. Les tanins oscillent
entre élégance et fine fermeté.
Cardede quatreans. 8,75 €

90/100
PASCALAUFRANC

2019

Lesvieilles vignes offrent
unedensité élégante,
setraduisant aunez par
unbougquetintense de notes
de fruits noirs, de pot-pourri
etde mine de crayon.
Labouche est enveloppée,
avecdestanins fringants. Bonne
garde en perspective. 11 €

Les Daroux
e3¢ classeen1974
e 42 classe parLaRVF

Situé en plein cceur du
village de Chénas, le lieu-dit

Céline
et Nicolas
Hirsch

Domaine Hirsch

Installés depuis 2011
@aChénas, les Alsaciens
Céline et Nicolas Hirsch

se démarquenta la fois par
la qualité de leur interpréta-
tiondu terroirgranitique des
Brureaux etparleurvolonté
de produire des vins pleins
etsavoureux. Les raisins
des cing hectares travaillés
enbio sont valorisés par
une vinification peu
interventionniste. A suivre.

Les Daroux livre des vins
avecpeud'étoffe, souvent
décevants.

89/100

SEBASTIEN BESSON

2019

Dansunstyle “nature” net,

ce 2019 est encore marqué

par un bois de qualité,

mais il se distingue parun fruit
profond, une bouche

de demi-corps, aux tanins
délicatsintégrés.24-€

87/100

DOMAINE DES DARROUX
GEORGES DUBZEUF

2018

Cestun gamay au style mat.
Aunez, un parfumveégétal

se combine ades notes de coque
de cacahuete. Labouche savere
courte, manquant de définition.

. 8,32¢€

@ Tousdroits de reproduction réservés
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Les
Brureaux
e3eclasseen 1874

@ Confirmé par LaRVF

Au coeur du cru, ce lieu-dit

a tendance granitique propose
différentes expressions grace
& des expositions variées. Ici,
les gamays se montrentdurs,
avecdes tanins virils.

91/100

DOMAINE HIRSCH

2019

Lesvignes de 60 ans donnent
une profondeur certaine auvin.
Lacréme de fruit. les herbes
seches, lamine de crayon

etle boisé fin composent le nez.
Labouche est ciselée, avec

une fraicheur qui dynamise
I'ensemble. 21 €

89/100

DOMAINE ANITA

Prémium 2018

Cerouge abesoin d'air pour
s'exprimer, L'elevage en cuves
ciment et lavinification
desraisins égrappeés permettent
de garder un fruit éclatant. 15 €

EnRémont 2019
dudomaine
de Cotes
Rémont:délicat
et finement

acidulé.

CHENAS

DR

Chiroubles:un beau
potentiel a relancer

Encerclé par Fleurie et Morgon, ce cru al'énergie discréte n'a brillé
ni par lareprésentativité, ni parle niveau des vins présentés.
Pourtant, 'homogénéité des granites, que I'on appelle iciles gores,
etson altitude (la plus élevée des crus) ont tout pour engendrer
des gamays frais, aux profils distincts.

(13 vins présentés pour 320 hectares)

La Fontenelle
eNonclassé en 1874

e 42 classe parLaRVF
Lieu-ditsitué dans le secteur
nord-estdu cru. Son exposition
ouest conféere ases vins
unstylemar.

88/100

DOMAINE RUET

2019

Nezfringuant, jovial. Bouche
délicate, aux taninsfins
etd'une longueurmodeste. 10 €

Grille-Midi

eNonclassé en 1874

e 4¢classe par LaRVF
Lieu-dit partagé avec Fleurie.
La partie cété Chiroubles
donne naissance a des vins
dans lesquels lasensationde
maturité est moins extréme.

89/100

DOMAINE LE PLATEAU

DE GRILLE-MIDI

2019

Nezrappelant les airelles
seéchées, le raisin cuit et lafram
boise. Labouche est dynamique,
avecune fraicheur salivante.
Vin de plaisirimmediat malgre
lamaturite. 8,70 €

87/100

I.AGCROSSE PIERRE

2019

Nezfinement grille, aux notes
de rhum/raisin. Bouche
délicate, fluide. Elle termine
surune pointe de fermeté
meétallique. 22 €

Chatenay
e3eclasseen1874
o Confirmé par LaRVF

lei, les vins effilés livrent

une sensation de fluidité,

de froideur, avec des arémes
desuie. lls offrentune bonne
capacité de garde.

89/100

LAURENT GAUTHIER
2019

Labouche se montre délicate,
avecunjusaux taninsfins,
alafinale poivree. Joli gamay.
10€

88/100

DOMAINE

LATHUILIERE GRAVALLON
2019

Ce vin est aujourd’hui dans

une phase de fermeture.

Nez discret aux notesde fruits
rouges et de fougere. Bouche
fluide, facile. Son profilminéral
(granite salé enfinale) laisse
penser queleterroir peuten dire
plus. 10 €

Javernand
e 4¢classeen 1874

e3eclasse parLaRVF
Ce secteur, aussinommé
Jouverand, estsitué

au sud-ouestdu cru. ll offre
beaucoup d'expositions
différentes. Souventsalivants,
&la trame acidulée etlégere,
ses gamays se distinguent
par des arémes de sureau
etde fleurde houblon,

90/100

CHATFEAU DE JAVERNAND
Vieilles vignes 2018

Le nezestgourmand, avec
desnotes de poivre et de guigne.
Labouche alamatiére fine est
sapide, d'unejuste concentra
tionet de bonne allonge. 12 €

89/100

JULIEN CHANTREAU

2019

Le nezest discret, nuancé par
desnotes de fleurs de montagne.
Labouche est typée,

d'une longueur moyenne.10 €

Bel Air
e2eclasseen 1874

o Confirmé parLa RYF
Jouxtant Fleurie au sud-est,
celieu-ditlivre des vinsraffinés.

92/100

DOMAINE

PASSOT COLLONGE

2018

Nez aux notes de poivre noir,

de raisin bien mur et de prune.
Labouche est salivante, sapide,
dominée par une haute intensité
minérale. Belle longueur. 9,50 €

@ Tousdroits de reproduction réservés
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Deuxiéme classe
en 1874, Bel Air
confirmeavec

desgamaysdunebelle
iintensité minérale.

Pierre Prost
et Arthur
Fourneau

Chateau
de Javernand

Tenue aujourd'hui par Pierre
Prostet Arthur Fourneau,
cette propriété discrete
de dix hectares brille
enraison de la qualité
de sonlieu-dit quiadonné
son nomau chateau.
Nous sommes séduits par
la typicité de ses gamays.
Anoter une production
de blancs du Méconnais.

ony trouve des pépites

En raison dela taille importante de lappellation, les vins
semontrenthétérogénes. Les villages de Lantignié et Leynes tirent
leur épingle dujeu. Le secteur Le Perréon (pas de vins présentés
hélas) est trés prometteur. (15 vins présentés pour 3390 hectares)

Village
de Lantignié
Situé al'ouestde Réanié,
cevillage est aujourd'hui

bien placé pourdevenir

le onziéme cru du Beaujolais.

90/100

DOMAINE LES CAPREOLES
Alo Pacto 2019

Le travail en bio porte ici
sesfruits. Méme si le nez est
encore marqué par un boisé
généreux, unfruit de qualité
etunebelle minéralité percent
doucement. Labouche
crémeuse, termine sur

une finale sapide et salivante.
Ilabesoindunan pour
serévéler pleinement. 25€

Les Vergers

: ®Nonclassé en1874

e3eclasse parLaRYF

88/100

FREDERIC BERNE

2019

Cevin endevenirlivreunnez
quidemande asefondre :
notesde fumé, de tourbe,

de fruits noirs rétis et d'épices.
Labouche aux tanins musclés
semontre serrée. Onsent

le schiste qui affleure.15€

Village

de Leynes
Leynes, unvillage d'avenir ?
Clestbien possible auregard
duniveau des vins présentés.
Ici, faccent est mis sur
ladélicatesse etlaretenue.

Bois

de Leynes
e3eclasseen1874

e Confirmé par LaRVF

90/100

CLOS SAUVAGE

Fauve 2019

Au Clos Sauvage, laviticulture
bio et une approche soignée

de lavinification permettent
d’obteniriciune matiére délicate
etsubtile. Le nez est posé,
réservé, il exhale des parfums
de guigne, derose et de pierre
chaude. Labouche, de demi-
corps, est tramee par des tanins
fins, parfaitement intégrés.
Lafinale, légére et douce,

est arrondie par le bois.
Montrez-vous patient, ce Fauve
2019 sexprimera davantage
dansunan.12€

Le Bouteau
eNonclassé en1874
e 3eclasse parLaRVF

90/100

DOMAINE CHEVEAU

2017

Unséjour enfoudres neufs
distingue ce vin. Lenez est
marqué parun hoisé intense
maisnoble, derriere lequel
pointent des aromes de tabac
blond, de rhunvraisin et de fruit
cuit. Malgré l'empreinte
del'élevage, quivient arrondir
I'ensemble, labouche demeure
délicate et laisse percer

une minéralité salivante,
traduisant lanoblesse
del'origine de ce séduisant
gamay.12,90€

Sophie
et David
Devynck
Clos Sauvage

Sophie et David Devynck
ont acceur de magnifier
le terroir de Leynes. Conduit
en polyculture et de facon
biologique, leur clos ouvert
a360°livre des gamays
singuliers, ala fois profonds
etsensibles. De quoi prédire
un bel avenir a ce domaine.

La Vernette
e 2¢classe en 1874
o Confirmé parLaRVF

92/100

CHATEAU DE LAVERNETTE
Jadis 2017

Aujourd’hui dansune légere
phase de fermeture, le nez
délivre timidement des notes

de tarte aux cerises, de boisé fin.
C'est enbouche que le lieu-dit
montre son potentiel, avec

une qualité detanin etune
certaine noblesse de toucher.
L'ensemble est charnu et velouté,
avecune belle finale salivante.
Bonnegarde. 17 €

89/100

CHATEAU DE PRAVINS
Largile ardente 2019
Savinificationsans soufre et
son élevage en cuves soulignent
ses tanins poudreés (sables)

et sagénérosité (argiles). Le nez
estouvert, séduisant : coulis
defruits rouges, cire de bougie.
Labouche gourmande est ronde
etsalivante. 13€

@ Tousdroits de reproduction réservés



