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Juliénas, Brouilly, Moulin-a-Vent...
Le vignoble du Beaujolais
esten pleine ébullition.

Comprendre les trois styles
du Beaujolais

. . e Sseurs.
Au cceur d'une dynamique renouvelée, le Beaujolais intéresse de plus en plus les connaisse

Nous distinguons et commentons ici les trois styles majeurs qui caractérisent les vins de la région.
Une dégustation de Pierre Vila Palleja

tion a l'aveugle s'improvise. Les grands flacons s'en-

chainent. Puis se présente un vin de couleur sombre,
délicieux, embaumant la cerise confite, le bois précieux fat}e
pot-pourri. La chair est riche, gourmande, aux t_apins précis,
allongés. Nous suggérons tous un jeune et del}c1eux l:iour—
gognebienné dela Cote deNuits... C iest un ﬂegrle du chategt}
des Jacques. Le groupe est abasourdi par son eleat, sa den§1§e
etsaprofondeur. Amille lieues du beaujolais friand, au plaisir
immeédiat. Ici, le vin, sérieux, profond est assurément d'une
grande garde.

Loin des idées recues, la région regorge de talents et e}le gst
enpleine effervescence. Jamais, dansle paysage du Beauj olais,
nous navions constaté une telle dynamique. Et alors que la
région n'ajamais autant produit de vins de haut niveau, force
est de constater quelle propose plusieurs visages, tant par la
singularité des crus que parleursinterprétes quijouent avecce

l I ne soirée entre amis, en janvier 2025. Une dégusta-

cépage si plastique qu'estle gamaynoirajusblanc .’Carbonique
ou “nature”, bourguignon aux élevages prolonges,.cqr.nmgnt
s'yretrouver ? Un éclairage surlesgrandsstyles de vinification
s'impose.

MAGIE DE ANAEROBIE

La vinification carbonique offre le style le plus couramment
rencontré. Il repose sur un procédé unique qui produit dt?s
vins légers, fruités et peu tanniques. Les livres d'oenolqg1e
décrivent une approche ot les grappes entiéres,‘non fou}ees,
non égrappées, sont placées dans une cuve fermee rerpphg df:
dioxyde de carbone, créant un environnement\anaeroble’a
une température de 30° C. Cette absence d’o_xygene et 1%‘ pre-
sence de CO, déclenchentune fermentation intracellulaire oa
les enzymes desraisins décomposentles sucresen alcool, pro-
duisant environ 3 % d’alcool en cing a quinze jours. La cuve est
ensuite égouttée etassemblée avecle “paradis”, levinde presse.

102 - LA RVF N° 689 - AVRIL 2025

{ MAINE o= BOISCHAMFT

Les Dégustations
Troisvisages du Beaujolais

Le résultat est une combinaison du meilleur des deux
mondes:unebonne extraction des peaux ramollies aidée par
la température élevée, suivie d'un achévement de la fermen-
tation a une température plus basse, qui conserve les ardbmes
volatils. Le terme “semi-carbonique” s'inspire de cette vinifi-
cation avec quelques libertés, et il existe autant de méthodes
que devignerons... Remontage, pigeage, voire délestage sont
utilisés afin de produire des vins plus concentrés. De ce fait, il
est difficile de déterminer avec précision ce qu'est une “semi-
carbo”.

VINS “NATURE” : MERCI JULES CHAUVET !
Jules Chauvet, cenologue, négociant et vigneron, est la figure
clé du mouvement des vins naturels. Initiant ses travaux dés
1935 aveclebiochimiste et prix Nobel Otto Warburg, il conteste
lesméthodes modernes devinification, jugées trop arti-
ficielles, et se lance dans une viticulture sans produits
chimiques. S'inspirant de la vinification carbonique,
il utilise ses propres vignes pour affiner sa méthode
et met un point d’honneur a n'y ajouter ni soufre ni
levures industrielles. Il devient une référence pour
une nouvelle génération de vignerons, comme Marcel
Lapierre, Jean Foillard et Yvon Métras, qui adoptent ses
principes etles diffusent a I'échelle mondiale, notam-
ment surI'utilisation de microscope pendantlavini-
fication pour écarterles lots dégradés.

Jules Chauvet soulignait que la vinification
naturelle est une approche plus risquée, car elle
repose sur une stricte observation du terroir et du
climat, et devait utiliser uniquement des raisins
«nonaltérés», al'état sanitaire parfait. De fait, cette
vinification naturelle ne pouvait pas étre utilisée
chaque année, aurisque devoir apparaitre de faux
gouts. Le général de Gaulle lui-méme considérait
son vin comme I'exemple parfait du beaujolais
aromatique etléger, et 'appréciait tellement qu’il
enbuvait quotidiennement.

LARRIVEE DES BOURGUIGNONS
Le Beaujolais a historiquement vu des maisons bourgui-
gnonnes de renom s’y implanter, comme Louis Jadot (avecle
chateau des Jacques), Joseph Drouhin et Albert Bichot. C'est

- au tour de propriétés familiales de la Cote-d’Or de tomber

sousle charme delarégion. Des domainesréputés, tels Michel
Lafarge, Nicolas Rossignol, Thibault Liger-Belair, Chandon de
Briailles ou Guillaume Rouget (fils d’ Emmanuel), y ont posé
leurs valises, apportant leurs approches de la vinification
bourguignonne. Pour produire desvins plusdenses, lesmacé-
rationssontrallongées (deux semaines et plus), avec un travail
d’extraction plusimportant, etles élevages sont généralement
longs (un an minimum). Cette approche permet de produire
desvins plusriches, au boisé parfois plus ambitieux.

Les vignerons du Beaujolais jouent donc principalement
sur ces trois profils stylistiques pour élaborer leurs cuvées. La
sélection qui suit englobe les expressions les plus fidéles des
vinifications quel'onretrouve dans cette région.

Conditions de dégustation

Plusieurs centaines d’échantillons ont été dégustées par Pierre Vila
FPalleja en 2024 sur plusieurs périodes, réparties entre visites de
domaines, dégustations surles salons et d La RVF.

@ Les cuvées
issuesde

vinifications
carboniques

Cette approche technique
donne le stylele plus connu
duBeaujolais. Les vinsles plus
réussis promeuvent le fruit,
avecdes touchers délicats.

93/100

DOMAINES CHERMETTE
Fleurie Les Garants 2022

Cette cuvée tient son rang
parrapport alacapacité du
lieu-dit. Malgré la fine austé-
rité al'ouverture, le vin trouve
son équilibre et retrouve
saflamboyance, avec ses notes
defruitsbleus, de pain grillé
etdezan. Labouche est remar-
quable de densité, avec des
tanins qui trament 'ensemble
avec panache. 17,90 €

92/100

DOMAINE
DEBOISCHAMPT

Juliénas Vayolette 2023
Boischampt fait partie de cette
nouvelle vague du Beaujolais,
entremélant tradition
etmodernité. Labelle gestion
delavendange entiére apporte
untoucher en demi-corps, pur
etlumineux. 22 €

91/100

CHATEAU DE POUGELON
Morgon Corcelette 2022
Issud’'une vinification de seize
joursenlevuresindigénes.
Léger gaz, croquant, lumi-
neux, sapide, pulpeux grace
ala“carbo”, mais densité et
énergie, délicatesse de coeur
debouche typique du lieu-dit.
Flevage béton. 23 €

90/100

DOMAINE

RICHARD ROTTIERS
Moulin-a-Vent Champ de Cour 2022
Onsent désle nezle pedigree
de ce Champ de Cour, avecla
tombée de fruitsrouges, le pain
grillé etle zan. Le toucher est
typique du cru, avec un tanin

délié qui souligne une matiére

effilée. Il peut encore se garder
huitans. 21€

90/100

MAISON JOSEPH DROUHIN
Morgon2023

Issu d’'une vinification

de douze jours envendanges
entiéres, le nez est trés sédui-
sant et “morgonne”, avec
latombée de fruits rouges
etlaviolette. Son élevage

en cuves donne un toucher
gourmand, aux tanins précis,
ciselés, étirant I'acidité sali-
vante. Bonne garde. 16,80 €

@ Les cuvées
issuesde
vinification
bourguignonne

Dans ce style, la volonté est
d'apporter profondeur et
densité aux vins. Pour ce faire,
la proportion de vendange
entiere fluctue, mais les extrac-
tions et les temps de macéra-
tion sont plus importants. Les
contenants pour les élevages
varient le plus souvententre
bois et cuves. Cesvinssont
faits pourla grande garde. Ce
style moins “normé” englobe
le plus de représentants.

98/100

DOMAINE

DANIEL BOULAND
Morgon Corcelette
Vieillesvignes Cailloux 2023
Une nouvelle fois, Daniel
Bouland frappe trés fort.
D’apreslui, tout passe par
lavigne, restituant au mieux
le caractére élancé et grillé
typique de Corcelette.
Lélevage souligne lamatiére
sans jamais prendre le dessus.
Grandegarde.15€

97/10

CHATEAU THIVIN
Cote-de-Brouilly
CuvéeZaccharie 2022

Cette cuvée devenueiconique
du cru Céte de Brouilly se dis-
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tingue parla grandeur de sa
richesse et son élevage en fits,
quipeut étre un peu prenant
danslajeunesse mais assure
une dimension et une garde
uniques, iciaumoins vingt ans.
36€

97/100

DOMAINE LOUIS-
CLAUDE DESVIGNES
Morgon Javerniéres

Les Impénitents 2022
LesImpénitents est une quin-
tessence de morgon, une pure
décoction deroche. Sombre
aujourd’hui, son élevage épuré
souligne une matiére dense,
profonde, a plusieurs étages. I1
se dévoilera sur trente ans. 69 €

95/100

CHATEAU DE LA CHAIZE
Brouilly Clos dela Chaize 2020
C’estla grande réussite

du chateau, prenant la mesure
de sonterroir afin d'enrévéler
laquintessence. Pour ce faire,
un apportde 20 % derafle
etun élevage de dix-huit mois
qui offre un boisé luxueux
encorelégérement prenant,
mais quisouligne la dimen-
sion etle fond de ce vin. On est
séduit parlalongueurrare

et sadouce suavité,

et surpris par tant de densité
etde concentration. 140 €

95/100

DOMAINE

JEAN-MARC BURGAUD
Morgon Corcelette 2022
Corcelette charme par
sessaveurs de cerise al'eau-
de-vieetdebois derose.

Il faut noterlajuste mesure
del'extraction, donnant

une fine tonicité tout en
respectantlamatiere. Touten
dentelles, il est irrésistible. 19 €

95/100

DOMAINE

PAUL JANIN & FILS
Moulin-a-Vent

Vignes du Tremblay 2022
C’estlacuvée que tousles
amateurs de grand beaujolais
doivent avoir en cave. Il ressort
une quintessence de gamay,

Domaine Nicolas Rossignol, aBeaune
Le coup de coeur
d’un Bourguignon

C enatif de Volnay est
reconnu pour ses
pinots noirs de tempé-
rament, mais c’est aussi
en Beaujolais que Nicolas
Rossignol se démarque.
Sonintérét pourlarégion
estné pendant ses études
deviticulture, en 1994,
lorsque son professeur
lui fait déguster de vieux
beaujolais. « C’était mémo-
rable!, lance-t-il. J'aitoujours
révé defaire des beaujolais
etdereproduire ce quejai
pudéguster cejour-la. »
Lopportunité de prendre
une parcelle lui donne

Nicolas Rossignol. Il doit sa passion

du beaujolais a son professeur.

T'envie de sauterle pas. Il détient aujourd’hui 2,5 hectares

de Moulin-a-Vent, Morgon et Brouilly. Inspiré par le travail
de Mee Godard et du chateau Thivin, il prend 1€ parti de trois
semaines de macération afin d’exprimer «le gotit du terroir »
et, defait, renonce ala “carbo”. P. Vila Palleja

avecun fruit défini, une qua-
lité de tanin digne des grands
moulin-a-vent, tout en gérant
parfaitementles millésimes
comme 2022.19€

95/100

DOMAINE MEE GODARD
Morgon Passerelle 577 2022
Quelle bouteille ! Corcelette
fait partie des meilleures
expressions du lieu-dit.

Il se montre apaisé, avec

un profil délicat, posé, sans
jamais succomber ala puis-
sance dumillésime. Le vin
se montre millimétré sans
étre bordé, avec une grande
allonge. Onlui promet une
belle carriere en cave. 60 €

94/100

CHATEAU
DUMOULIN-A-VENT
Moulin-a-Vent La Rochelle 2022
Parcelle iconique del'appella-
tion. Le domaine a adapté ses
vinifications et élevage en bois
pour entirerla quintessence.
Lenezestd'unerare com-

plexité, avec un défilé de fruits
et d’épices douces. Le toucher
est musclé, mais moins extrait
que par le passé, ce quirend
levin profond et digeste. 40 €

94/100 .
DOMAINE LABRUYERE
Moulin-a-Vent

Le Clos du Moulin-a-Vent 2022
Ici, lacombinaison entre gran-
deur de terroir, vinification
ambitieuse et justesse de I'éle-
vage enbois donne un 2022

de grand acabit. Les ardbmes de
fruits noirs sentremélent avec
délice avec un fin grillé. Le tou-
cher, dense et ample, est dyna-
mique et sensuel. Garde
d’aumoinsvingt ans. 43,50 €

94/100

DOMAINE

LAURENT MARTRAY

Céte deBrouilly Lois 2022

Cette cuvée, marquée notam-
ment parl'apport de vignes
centenaires et la qualité
dumillésime, se démarque
clairement parle brio

de sonbouquet et son élan qui
met en exergue son toucher
pulpeux. Il peut se garder
aumoinsvingt ans. 30 €

93/100

DOMAINE 3
DESTERRES DOREES
Moulin-a-Vent La Rochelle 2022
Comme un métronome, levin
sexprime avec réserve, allonge
etsuavité. Le nez distille

de fines notes de fruits noirs
etd’épices douces. Lallonge
saline et étirée le tiendra
aumoinsdixans. 29 €

93/100
CHATEAU DE POUGELON
Beaujolais-Villages

, Centenaire 2022
i Issue d’'une vigne plantée en

1919 sur le secteur de Pougelon,
Centenaire est assurément

I'un des beaujolais-villagesles
plus sérieux del'appellation.
Lavendange entiere confere
un caractére séveux, relevant .
I'intensité minérale. Les tanins
rappellentle nebbiolo

quasi serré sans fermeté.

Garde de quinze ans.45€

93/100
CLOSDELAROILETTE
Fleurie 2023

Peut-étre 'un des meilleurs
millésimes du domaine. On

Vignes

dudomaine
Paul Janin &Fils:

degamay.

D.R.
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du Tremblay 2022

une quintessence

sentun fruit quia gagné en
définition, une vinification en
vendange entiére qui apporte
complexité et structure, etun
élevage en foudres adapté.
Déja fringant et abordable,
ilvieillira vingt ans. 11,50 €

93/100

DOMAINE

GREGOIRE HOPPENOT
Morgon Corcelette 2022 Q

Ce Corcelette se montre par-
ticulierement savoureux. Son
bouquet nous enchante avec
I'olive noire, 1a pivoine et le
clafoutis. Lenveloppe est char-
nelle, tout en délicatesse, avec
une longueur savoureuse.
Unvinde grande garde. 28 €

93/100

DOMAINE :
THIBAULT LIGER-BELAIR
Moulin-a-Vent

Champ de Cour 2022
Champ de Courreste fidéle
asonexpression, avec une
tonalité florale et aérienne
typique. Malgré les tonalités
balsamiques, labouche est
précise, avec une finale
terrienne etriche. 32 €

93/100

DOMAINE

NICOLAS ROSSIGNOL
Morgon Corcelette 2022
Pourun premier millésime,
cevigneron de Volnay frappe
tres fort. Il apporte corps et
noblesse a ce lieu-dit. Aprés
deux ans d’élevage, voiciun
gamay dense, aux tonalités de
fruits noirs, puissant sans viri-
lité, avec un boisé ambitieux
maisjudicieux. Garde
d’aumoinsvingt ans. 44-€

93/100

MAISON PIRON
Morgon Aux Pierres 2018

Aux Pierres commence a se
révéler. D’abord austere, cette
cuvée profite peut-étre dela
meilleure partie de Morgon,
conférant une profondeur
etuneseve a part. 2018 donne
une maturité juste, avec des
tanins précis qui commencent
ase patiner. Délicieux. 40 €

[ { LR 7
{1 Vin en cours de conversion bio “* Vin biologique

Domaine Lauwrent Martray, a Odenas
Mitonner le vin « pour

ne pas que ca accroche »

Laurent Martray pratique des macérations longues de raisins entiers.

C etenfant discret du Beaujolais a a coeur de magnifier
sesquelque 6 hectares. Coté vigne, laméthode est
simple : « Peu d’interventions, des rendements limités, dulabour,
cestimportant », souligne Laurent Martray, afin d’éviter

les désherbants et le stress hydrique. Coté vinification,

une «approche defeignant » selon Iui : des macérations longues
de quatorze jours, des raisins entiers sans égrappage cuve
fermée, delégers remontages au début. « Il faut faire comme
un cuisinier qui cuit tout doucement et mélange au fond pour ne pas
quecaaccroche », précise-t-il. Un élevage de quatorze mois
permet de magnifier ses parcellaires. P. Vila Palleja

92/100

CHATEAU

DES BACHELARDS

Fleurie

LeClosdes Bachelards 2022 &
Cette parcelle située dans

le chateau est assurément
I'une des plus qualitatives du
cru. Aprés deux ans d’élevage,
ondevine des notes de fruits
bleus, de fleurs de montagne
etdezan. Labouche est encore
serrée, maislajuste extraction
etlafine puissance lui permet-
tront de vieillir vingt ans. 80 €

92/100

CHATEAU BELLEVUE
Morgon Cote du Py 2022
Onretrouve tout le plaisir
d’'unmorgon avec ce gamay
pulpeux, aux senteurs

de cerise et de pierres chaudes.

Labouche estronde et suave,
dotée de tanins fondus
etd'un élevage adapté. 17 €

92/100

CHATEAU DES JACQUES
Moulin-a-Vent 2022

Le travail de composition
del'assemblage offre un style
complet, aveclarichesse etla
dimension des moulin-a-vent.
Encore légerement serré, on
devine un tanin précis qui étire
le toucher plein et enrobé.19 €

92/100

DOMAINE
LOUISBOILLOT
Moulin-a-Vent

Les Brussellions 2022

Grace ason sens du détail
etason expérience
audomaine familial Ghislaine

Vin en cours de conversion a la biodynamie |
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. Barthod, Clément Boillot a

réussi, en quelques millésimes,
aimposer samarque. Longue
macération, égrappage et
deuxhivers d’élevage font
partie des détails indispen-
sables pour révéler au mieux
LesBrusselions. Le vin montre
aujourd’hui une fine austérité
maisserade grande garde. 15 €

92/100

DOMAINE CHIGNARD
Fleurie Cuvée Les 10 Coupées 2020
Grace aune vinification en
vendange entiére adaptée, ce
2020 trouveI'équilibre malgré
lagénérosité du millésime.
Lenezcombine dessenteurs de
fruits noirs bien mars, élancé
par de fines notesvégétales.
Letoucher estample,
gourmand. Grande garde. 26 €

92/100

DOMAINE

LAURENT GAUTHIER
Morgon Javernieres 2020 Q
Cette cuvée parcellaire est
d’'unhautniveau et confirme
une nouvelle fois que
celieu-dit fait partie des plus
beaux secteurs du Beaujolais. Il
joue avecle dégustateur, entre
fruit trés mur, néfle et violette.
Labouche est enveloppée, aux
tanins précis et aiguisés. 21 €

92/100

DOMAINE

DELA GROSSE PIERRE
Chiroubles Aux Craz 2022
Celieu-dit se distingue par
safine gestion delamaturité
de 2022, tout en conservant
beaucoup de fond. Lapproche
aromatique est posée, délicate,
les tanins suaves, avec

une grande allonge mentholée.
Délicieux. 20 €

92/100

DOMAINE LAFARGE-VIAL
Cote de Brouilly Brulhi¢ 2022 &
Lexpérience delafamille
Lafarge a Volnay a permis

au domaine de se hisser
aunhautniveau enapeine

dix ans. Vendanges égrappées,
€élevage en bois et biodynamie
font partie des clés du succes.

Vin biodynamique




Brulhié en profite, avec

un style classiquement grillé,
une matiére ample
etdestanins poudrés. 35 €

92/100

DOMAINE DES MORIERS
Fleurie 2022

IInousrégale avec sarichesse
aromatique, allant des fruits
bleus ala pivoine, en passant
parles épices douces.
Letoucher est remarquable,
trouvant le juste équilibre
entre enveloppe et friandise.
Garde d'aumoinsdix ans. 27 €

92/100

MAISON ALBERT BICHOT
Moulin-a-Vent Rochegres
Domaine de Rochegrés 2022
Lenezestraffiné, riche

de petites baies, de pot-pourri
etd’'orange sanguine. Le tou-
cherest élancé, long, tramé par
des tanins poudrés. On sent
I'ambition de produire unvin
de grande garde, al'élevage
approprié, avec 35 % de bois qui
apporte la suavité nécessaire,
tout enrespectant une matiere
riche. Belle bouteille. 30 €

92/100

MANOIR DU CARRA
Juliénas Escuissin 2022
Escuissin offre une tres belle
expression de Juliénas, avec
une chair typique du cru
anoblie parune juste
extraction, des tanins déliés.
Déjaabordable, il se dégustera
pendantune quinzaine
d’années. 14 €

91/100

CLOSDEMEZ

Morgon Chdteau Gaillard 2020 ¥
Epicé, levin “morgonne”, avec
sestonalités de cerise et de
guigne quirappellent de beaux
pinots murs. Limpression
deroche transpercelarichesse
du fruit pour lui donner
del’élan et delasapidité. 22 €

91/100
DOMAINE
PASCALAUFRANC
Juliénas Les Chers 2022
Le caractére puissant

Les Dégustations
Trois visages du Beaujolais

Cocagne 2023
du Clos Sauvage:
I'une des meilleures
interprétations

ducruSaint-
Amour.

D.R.

etsombre de Juliénas estici
tempéré parl'élaboration

en cuves ovoide, permettant
d’obtenirunvinrond et plein.
Lesnuances de suie et de cerise
confite nousrégalent. Garde
decingans.18 €

91/100

DOMAINE

LES CAPREOLES

Régnié Diaclase 2022 Q

Ce 2022 convient parfaitement
aulieu-dit LaPlaigne tant1’har-
monie entre tension minérale
etrichesse dumillésime régne.
Le crémeux de texture enve-
loppe le tanin fin. On profite

d’arémes gie cerise et de cassis
intenses. A profiter dans
lajeunesse.17,50 €

91/100

DOMAINE
DELAMADONE
Beaujolais-Villages

Jean-Baptiste Bererd 2022 W
Grace aunmillésime géné-
reux, on profite dumeilleur
de cette cuvée. Unvin sérieux,
au dessinstrict et auxnotes

de fruits confits. Le toucher est
plein, ample, avec des tanins
précis quiserrent une matiere
noble. Agarder au moins cing
aseptans.20€

90/100 ;
CHATEAU DE PONCIE

Fleurie Les Moriers 2021 \

Ce terroir de haut niveau
confirme une nouvelle fois
quil se distingue du paysage
de Fleurie. D’approche
réservée, il distille des notes de
fleursbleues, de cerise fraiche
et de graphite. De demi-corps,
le tanin est poudré, veiné
d'une fraicheur acidulée.
Bonne garde a prévoir. 31€

90/100
CHATEAU DES RAVATYS

Céte-de-Brouilly

Cuvée Auguste 2022

Cette propriété reconnue
connait unrenouveau depuis
sonrachat en 2020 par

le groupe hoételier Lavorel.

Larafle, antidote
auréchauffement

L e gamay est connu pour son affinité naturelle a
accepterlarafle en vinification. MaisI'art est difficile :
mal maitrisée, elle peut aussi apporter delaverdeur
etdel'apreté. Ou en est-on aujourd’hui ? Tout d’abord,
cette partie végétale de la grappe permet de créer

des poches d’air dansla cuve pendant la vinification
etaméliore la fermentation. Elle joue aussi unroéle dans
l'acidité (elle augmente le pH) et absorbe comme

une éponge un peu de couleur et d’alcool. Idéal pour
limiter'impact des millésimes trop chauds !

Des découvertes récentes de 'cenologue Axel Marchal
lui attribuent de I'astilbine, un flavonoide développant

un gout sucré. P. Vila Palleja

Issud’unelongue macération
etd’'un élevage en fits, ce vin
estbati pourlagarde. Le nez
embaume la feuille de cassis.
Le toucher gourmand s'efface
assezrapidement pour laisser
place alamine de crayon.16 €

90/100

CLOS SAUVAGE
Saint-Amour Cocagne 2023 Q
En quelques millésimes,
Sophie et David Devynck ont
trouvé leurs marques. Dans
un style ala fois sérieux
etgourmand, ils délivrent une
des meilleures interprétations
de Saint-Amour. Il se gardera
cing aseptans.21€

90/100

DOMAINE DES MARRANS
Chiroubles Aux Cotes 2022
Déjatres abordable, Aux Cotes
séduit par ses notes de fruits
compotés. Le nez est lumi-
neux, croquant. Le toucher
estplein, athlétique, avec

des tanins enveloppés par

un élevage en foudres adapté.
Aouvrir déssajeunesse. 17,50 €

90/100
DOMAINE DE VERNUS

Régnié Vernus 2022

Ce domaine discret n’est autre
quele projet dela famille
Rouget aVosne-Romanée.
Egrappage 4 90 %, macération
afroid et élevage en fats font
partie desingrédients. Ce
2022 estlégérement fermé,
sanguin, mais on distingue de
fines notes de cassis et de pain
grillé. Les derniers millésimes
connaissent un boisé moins
marqué qu’au début. 15,50 €

90/100

JEAN-YVES & ANNICK
SONNERY

Beaujolais Clos Baluce 2022
Enretrait, on devine lanoblesse
de ce Clos au toucher sensuel
etauxtanins poudrés, grace
notamment a une cuvaison
longue et aun élevage en
foudres. Les parfums de cerise
burlat sont allongés par une
note saline salivante. Garde
decinqaseptans.12,50 €

106 - LA RVF N° 689 - AVRIL 2025

© Les cuvées
de vins “nature”

Le Beaujolais est I'un des
bastions les plusimportants
desvins “nature” en France.
C'e termeinduit une viticulture
biologique et une vinification
envendange entiére sans
soufre afin d'obtenir des vins
friands, acidulés, faciles

a boire, tout en ayant pour
certains une grande capacité
degarde. Lestyle estléger,
avec des notes de fruitsrouges
etbalsamiques. La sensation
de fraicheur est souvent souli-
gnée, mais I'éclat du fruit est
plusintense dansle cas d'une
vinification sans déviance.

95/100

DOMAINE

GEORGES DESCOMBES
Morgon Vieilles vignes 2022

Le plus complet des 2022. 11
entremeéle la précision du fruit,
une intensité de roches et

de mine de crayon. Le toucher
croquant, avec une fraicheur
acidulée désaltérante, est trés
harmonieux. Lafinale florale
etlibéréele rend particuliére-
mentaccessible.19 €

93/100

DOMAINE GUY BRETON
Morgon P'tit Max 2022
Moinsriche quauparavant,

il offre une fine austérité, avec
un délié trés sapide et salin.
Lesvieillesvignes donnent

un grand extrait sec, touten
conservant une vraie élégance.
Degrande garde. 31€

93/100

.DOMAINE

DELA GRAND’COUR
Fleurie

Clos dela Grand'Cour 2022 Q
Lapuissance de 2022 domine
I'expression du lieu. Avec ses
notes de cerise confite, pot-
pourri et pierres chaudes,

le nez exprime larichesse. La
bouche offre une fine extrac-
tion, avecun toucher délicat.
Lenveloppe douce prend

* Vin en cours de conversion bio \\ Vin biologique

Les Dégustations
Troisvisages du Beaujolais

Domaine Marcel Lapierre, a Villié-Morgon &

Faire vivre et transformer

R. Petronio

le style du pére

Camille et Mathieu Lapierre ont pris les rénes du domaine en 2009.

D erriere I'étiquette sobre et la cire rouge si reconnais-

sable, le nom de Marcel Lapierre a pavéle chemin pour

bon nombre de vignerons “nature”. Aidé parJules Chauvet,

Marcel Lapierre s'est lancé des 1978 dans l'approche “nature”,
avec quelques déconvenues mais aussi beaucoup de réussites

grace asarigueur et sa pugnacité. Géré depuis son décés
en 2009 par ses enfants Camille et Mathieu, le domaine
asu conserver ce style unique pour le transformer

enun phénomene planétaire. P. Vila Palleja

encorele dessus. Il se révélera
dans deux a trois ans. 23,60 €

92/100

DOMAINE CHAMONARD
Morgon 2021

Un profil particuliérement
gourmand et fruité pour 2021,
ne tombant pas dansles tona-
lités végétales du millésime.
Ilreste défini, frais et égrainé
de notes deviolette. Il conserve
le style du domaine, prompt
alabelle garde. 17,50 €

92/100

DOMAINE

JEAN FOILLARD

Morgon Cuvée Corcelette 2021 Q
Onretrouve icil'approche
libérée ason meilleur. Dés
lenez, le coté fringant de 2021
est mis en avant, avecles petits
fruits rouges et l'iris. Labouche
est croquante, de demi-corps,
aux tanins fondus grace aun
€levage imperceptible. 29 €

92/100

DOMAINE

MARCEL LAPIERRE
Morgon

Cuvée Marcel Lapierre 2022 ¥
Encoreretenue, cette cuvée
profite ala fois d'une noblesse
d’origine et d’'un millésime
quirévele bienles nuances

de Morgon, avec ses senteurs
grillées et de kirsch. On sent

le style libéré du fruit, mais qui
nebascule jamais. 31,70 €

92/100

DOMAINE IEN SUNIER
Morgon2022

Magnifique expression du

Cruavec ungamay qui “mor-
gonne”, doté des notes de pinot
noir savoureuses, aidé par son
c6té libéré et son élevage bois.
Letanin encore saillant et sa
grande allonge saline lui pro-
mettent une belle garde. 21 €

91/100

DOMAINE
ANNE-SOPHIE DUBOIS
Fleurie Les Labourons 2022 &

Ce terroir méconnu des hau-
teurs de Fleurie est misa I’hon-
neur par cette interprétation
alafoislibérée et précise.
Lenezemporte par sa floralité
etsesnotes de pierres chaudes.
Toucher délicat, dynamisé par
l'orange sanguine. 30 €

91/100 X
DOMAINE DUPRE- GOUJON
Cote-de-Brouilly

Lieu-dit Le Pavé 2021 &

Cette sélection parcellaire

se présente comme unbloc,
mais onpercoit un grand fond
devin. Le toucher est de demi-
corps, égayé par une fraicheur
acidulée, sans note végétale.
Lestanins soulignentlajuste
extraction etla minéralité
saline. Bonne allonge. 27 €

91/100
DOMAINE ALEX FOILLARD
Cote-de-Brouilly 2022
Unvinsérieux, grace

aun élevage plus enveloppant.
Belle dynamique et finale
fringante. Déja agréable, il peut
se conserver dix ans. 24 €

Restaurant Ema, a Deux-Grosnes
Bonne chere sous le manteau

L G
Q deux pas d/Avenas, I'adresse se donne sous le man-

teau par les amateurs de bonne chére et de beaux

flacons. Doté d’'une magnifique vue, ce restaurant bistro-

nomique offre une cuisine savoureuse teintée de moder-

nité. Coté vins, il met a’honneurla région, mais aussi

de grands noms frangais, avec notamment un accent

certain surlesvins “nature” bien choisis. P, Vila Palleja

Vin en cours de conversion & la biodynamie
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