
VenuduBeaujolais
etd’ailleurs,

legamaycolle
à l’époque

Longtempsassociéàdesvinssansqualité,lecépageséduit
lesjeunespoursoncôtéfrais,légeretpeutannique.

Desvigneronsmettentenavantsalargepalettearomatique.
Etil résistebienauréchauffementclimatique

VILLIe-MorgON (RHoNE)- envoyé spécial

E
t si c’était le bontempopour le ga-

may ? Le cépagea perdu en brio
dansles années1980, quandl’épo-
que était friande de vins rouges
opulents,charpentésetboisés,mais
le revoilàenvogueaumomentoùle

consommateur,notammentjeune,votepour
ungoùt plusaéréet desvinslégers.Etcomme
enpluslaqualitémonteenflècheetlesprix res-

tent accessibles...DominiquePiron, président
de l’AOC morgonet anciendirigeantde l’orga-
nisme InterBeaujolais,résumeainsi la ques-
tion «Le gamaya toujours été associéau
beaujolaisainsiqu’à un vin decafé, venduen
vrac,au tonneau.Maisil revientàla mode,pour
soncòtéfrais,léger,peutannique.»

Il estvraiquele gamay,cépageroi du Beaujo-

lais, aunorddeLyonetausudde laBourgogne,
est méconnu,voire ignoré. Selon l’étude
SoWine(2024)sur lesgoùtsdesFrançaisenma-
tière de cépages,danslesnomscités,le chardon-

nay arriveentéte(39 %), devantle pinotnoiret
lemerlot(28% et27%). Maispoint degamay.

Lamiseaurancartdececépage,réputépoursa
productivité,remonteraitauXIVesiècle,quand
Philippele Hardi,ducdeBourgogne,prit une
ordonnancepourobligeràl’arrachagedu « très

mauvaiset trèsdéloyalplant,nommégamay».
Ce vin était alors ««nuisible aux hommes»,
«d’une grandeet insupportableamertume»et,
surtout,faisait concurrenceaupinotnoir, jugé
plus qualitatif, devenualors le cépageunique
desvins rougesdeBourgogne.
Aujourd'hui, le gamay aux baies de taille

moyenne,qui offre desvins moyennement
colorésetpeutanniques,poussesesavantages.

Il n’apparaìtpasdansleclassement2023desdix

cépagesles plusplantésenFrance,contraire-

ment aumerlot(loin devantlesautres),augre-

nache, à lasyrahoumémeaupinotnoir.Mais il

lection. Onle retrouvedansdenombreusesré-

gions viticoleset il vientd’entrerdansle cahier
deschargesdesvinsduJura,expliqueJacques
Gautier,inspecteurnationaldel’Institut natio-

nal del’origineet delaqualité(INAO).

Révolutionqualitative
Avecprèsde20000hectares__ 37500hectares

en1958-, il nereprésenteque2,5% delasurface
du vignoble français(chiffres2024).Sanssur-

prise, onle trouvetrèsmajoritairementdansle
Beaujolais– plus de 12400 hectaresdansle dé-

partement du Rhòne–,maisaussidansle Valde
Loire (enparticulierenTouraineet enAnjou),
enSavoiepourdejolisvinsfruités,danslaLoire

pour lescòtes-du-forez,ou dans le Sud-Ouest

(plusde1000hectares),où, dansle Tarn, il estle

cépageuniquepourfairedugailladprimeur.
La forceancienne–et actuelle– dugamayest

safraìcheur,autrementdit sa légèreté.Un vin
dit «de soif»», à boiredeboutaucomptoir. Sur-

tout, le troisièmejeudi du mois denovembre
célébrait,chaqueannée,le beaujolaisnouveau,
autrementdit unegrand-messe,aujourd’huien
perte de vitesse.Les dix crus du beaujolais
(brouilly, morgon,fleurie,moulin-à-vent,julié-

nas, chiroubles,còte-de-brouilly,saint-amour,
chénas,régnié) ont pris leurs distancesavec
cetteféteannuellepour jouerla cartedela qua-
lité etdela complexitédeleursvins.

Le gamayvit, eneffet,unerévolutionqualita-

tive, offrant««desvinsmoinspuissants,plus gou-
leyants, plusrecherchésaussiaveclesévolutions

climatiquescommesociétales,toutenaffichant
aussidespotentielsde garde», résumeJacques
Gautier,qui travailleaussipour l’Organisation
internationalede la vigneetduvin.

Surtout, les vignerons rencontréspar Le

Mondemettentenavantl'incroyablediversité
desvinsquepermetle gamay.«Il y a un vrai re-

nouveau, avecuneprisedeconsciencedespossi-
bilités dececépagesurtantdeterroirsdifférents»
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rejoindre le chàteaupourvinifier du gamayet
produiredesmorgons,cetteadeptedu moto-

cross fonce: «Legamays’exprime différemment
selonlessols. Il m’offre d'innombrablespossibili-

tés, et la contraintedumonocépagedevientune
forcepourexprimercettemosaìquedesterroirs.»

Dessous-solsriches
Le cahierdeschargesdesbeaujolaisimpose,

eneffet,pour les rougesle cépageuniquega-

may, ce qui signifie qu’aucunassemblagen’est
possible.Autantdire qu’il fautuserdesdiffé-

rences deterroirs,desols,d’expositionausoleil
etdevinification pouroffrir desvins auxiden-
tités différentes.Mais le Beaujolaisprésente
dessous-solsriches– pierresbleues,granite

rose,gneiss,quartz,pierresdorées,marnes,
schistes,offrant«300typesdesols», explique
IsabelleLetessier,ducabinetd’étudespédolo-

giques Sigales,qui a réalisépourInterBeaujo-
lais uneétudedeterrainen2018.

Legamayoffrirait l’autreavantaged’étrerésis-

tant au changementclimatique. «Il gardede
l’acidité,mémesionaun coupdechaud,etper-
met de belles maturitésen casde réchauffe-

ment », avance GaétanMélinon, 29 ans, hui-

tième génération,avec sa sœurMarine, d’un
domainefamilial de18 hectares,dont9 enmor-

gon. Cedernierdonnecetexemple «En2023,à
la mi-aoùt,on a euplusde40cdurantunese-

maine et legamaya conservésesacidités,cequi
n’étaitpasle casdemeschardonnays.»

ElieGauthier,27ans,qui avecsonfrèreJasona
pris la téte du domaineLaurent Gauthier(le
père), huitième générationsur des terres
vouéesau morgon,confirme: «‹On a de belles

maturitésphénoliquesqui permettentde pro-
duire desvins avec plus devolume,maisqui
restentquandmémesur la fraìcheur,sur le
fruit », avance-t-il. Inconvénient,cependant,
avertitJacquesGautier,de l’INAO : «Legamay
estplusgélif, il débourreplusviteetdoncestplus
menacéencasdegel tardif.»

Legamayadesadepteslargementau-delàdu

Beaujolais.LaTouraine,biensùr.LeMassifcen-

tral, aussi.Longtempsminorées,les appella-
tions decetterégionsontmisesenavantparle

collectifLoire volcanique,crééen2019, qui fé-

dère unequarantainede domainesautourdu

gamay—enAuvergne,dansle Forez,leRoannais
etàSaint-Pourçain.

«Facileà travailler»
A Saint-Pourçain,justement,JeanTeissèdre,du

domainedesBérioles,fait partied’unegénéra-

tion dejeunesvigneronsqui apermislamontée
engammedu «‹vin de soif» del’Allier. Enrouge,
notammentgràceaugamay,cépagemajoritaire,
généralementassembléàdupinotnoir. «Beau-

coup degamaysontétéplantésdansles années
1980,danslafouléedusuccèsdubeaujolaisnou-

veau, expliqueM. Teissèdre.Sonimageaététer-

nie dansla secondemoitiédesannées1990 et les

années2000,avantd'étrerevaloriséecarlesgens
recherchentdesvinsfruitésetgourmands.»

JeanTeissèdreinsistesurla largepalettearo-

matique dugamay.«NotrecuvéeMille-Pattes,
un 100% gamay,estunvin decopainstrèsfruits
rouges,alors que la cuvéeAuvenat, issuede
terroirsgranitiques,estopulente,offrantdesno-

tes demùresetd'épices.»Cettediversitédépend
desterroirs.«Les terrainsvolcaniquesdonnent
souventdes aròmesun peufuméset poivrés»,

estimeYvan Bernard,qui, avecson associée

AudreyBaldassin,présideauxdestinéesd’un
petitdomainecòtes-d’auvergne,les Chemins
de l’Arkose, cultivé en biodynamiedansle vil-

lage perchédeMontpeyroux(Puy-de-Dòme).
La diversitévient aussidesvariétésautochto-

nes ducépagegamay.Le gamay-saint-romain,à

jus blanc,dominantle Forez,le Roannaiset la

Touraine,ou le gamayde bouze,à jus rouge,
d’origine bourguignonne,apportentleurstypici-
tés. Méme chosepour le gamay d’Auvergne
plantéparYvanBernard,quiendonnelesatouts:
«Cecépageauxgrandesgrappesestvraimentin-

téressant dansuncontextederéchauffement,car
il donnedesvinsmoinsfortsenalcooletavecplus
d’acidité.Enplus, il estfacileà travailler.»

On l’aura compris,le gamayestun couteau
suisse.Il permetmémedeconcevoirdesrosés

fruités,auxaròmesdefraisesécraséesetàlarobe

saumonée,comme les saint-pourçains.Autant
dire qu’il répondaugoùt actuelpourdesvins
simpleset accessibles,maisdequalité.Onoublie-

rait presqueun point fondamental: ce cépage
s’accordeavecunegrandediversitédemets.

RÉMIBARROUX

ET STePHANEDAVET(A PARIS)

la maìtressedechaiduchàteauBellevue,àVillié-

Morgon (Rhòne),avinifié d’innombrablescépa-

ges envoyageantdansle mondeentierriesling,
chenin,chardonnay,zinfandel,carménère,pais,
merlot, syrah,grenache.Mais, en juin 2020,
quandla maisonJeanLoron lui proposede

Prenantleurs
distancesavec
lebeaujolais
nouveau,les

10crusdela région
jouentlacarte
delaqualité

etdela complexité
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Notresélection
degamaysduBeaujolais

NosjournalistesRémiBarroux,StéphaneDavet,LaureGasparotto
etSébastienJenvrinontdégustéplusde120cuvéesrépartiessurles10 crus

delarégion.Ils enontsélectionné45,dontbeaucoupàprixdoux

BROUILLY
DomaineduBarvy,2022
Beaucoupde fraìcheurdanscette
cuvéequi brille par sacomplexité
et sontrèsbeauveloutéenbou-
che. Sesnotesdefruits rouges,
defleurset d’épices feraient

desmerveillessurun tajine
d’agneau.Unexcellentrapport
qualité-prix,desurcroìt!12,50€.
Domaine-du-barvy.com

DomainePierre-André
Dumas,2023
Onestinstantanémentséduit

parlajolie roberubiset le nez
rafraìchissantdecettecuvéeori-

ginale qui exhaledesnotesde
framboiseet decerise.Enbou-

che, ce petitbonbonévoluevers
lamùre,le cassis,avecunefinale

presquementholée.Bio. 12,50€.
Domaine-pierreandredumas.cor

ChàteaudeNervers,
«LesPlàtures»,2022
Cevin rare— 600bouteillesseule-

ment a la marquedesgrands
brouillys: undélugede fruits
noirs,unepointederéglisseet
d’épicesdouces,unebouchepuis-
sante etuntouchercommedu
velours.Sonprofil charpentéet
salongueurle rendentplusinté-

ressant à tablequ’à l’apéritif. 15€.
Chateaudenervers.fr

DomaineJean-PaulDubost,
«Pierreux»,2023
Unerobegrenatintense,unnez
explosifsur lesfruits noirs:

on esthappéd’embléeparla
fraìcheurdecebrouilly sans
prétention.Il Y a,eneffet,dela
tensiondansle verre,maisaussi
destaninsricheset soyeux
etunefinale saline.Unecuvée
àdégustermaintenantou d’ici
trois à cinqansafin d’obtenir
plusdecomplexité.16 €.

DomaineRobertPerroud,
« Romain», 2022
Quellesouplessedansleverre
quandon lefait tournoyer!Et

quelparfumquandony plonge
lenezpivoine,framboise,poi-
vre rose.Enbouche,on retrouve
cesnotes,enrobéesdefruits
noirset légèrementréglissées
surlafinale.Il y abeaucoupde
délicatesseet d’équilibredans
cettecuvéehommageaupère
deRobertPerroud.19 €.
Robert-perroud.com

ChàteauCambon,2023
Ce domainesitué àBelleville-en-

Beaujolais (Rhòne)estréputé
peuintervenirencavesurses
différentsvins.A l’imagede
cebrouillynaturepleindepeps
signéAlexandreIwasuila
(arrivéen2022),marquépar
unbeléquilibreentredesnotes
defruits desboisetdestanins
toutenfinesse.Bio. 20 €.
Chateau-cambon.com

ChàteaudeLaChaize,lieu-dit
«La Chaize» Monopole,2022
Oubliezle brouilly légeretfacile
Cettemagnifiquecuvéeparcel-
laire envoiel’appellationversdes
sommetsgastronomiquesune
robegrenatauxrefletspourpres,
unnezaffriolantentrela cerise
noireet la violetteet,enbouche,
debeauxtaninssoyeux.Lafinale,

complexeetdélicate–_l’élevage
enfoudredetreizemoisy est

pourbeaucoup,achèvedenous
séduire.Bio. 35 €.
Chateaudelachaize.fr

CHèNAS
DomaineLesSouriants,
«LesBrureaux», 2019
Certes,il y aquelquechosede

rustiquedanscevin, maisil n’en

et fulguranceminérale,fraìcheur
et fruitsmùrs.Ce2019est
l’un despremiersmillésimes
d’undomainecrééen2013,
etil inspirelesourire 17€.
Tél.:06-10-89-48-52.

DomaineHadrienHoubert,
«EnChampagne»,2023
Unvin irrésistiblenédansun
domainecrééen2020,promet-
teur detrèsgrandesbouteilles.
Onnepassedoncpasà còté
d’unetelle révélation,à la person-
nalité élégante,richedenotes
deroseetdepoivre.Bio. 22 €.
Tél.:: 06-73-47-48-92.

chiroubles
DomainedelaCombeau
loup,Méziatpèreet fils, 2023
Unnezcharmeurdeceriseet de
violette,avantle plaisirimmédiat
d’une convivialité fruitée, avecce
qu’il fautdetensionetdedistinc-

tion gourmande.Aboireavecdu
pàtéencroùtegarnid’unefarce
fine.Laconversionbio dudo-

maine aaboutien2024.11,50€.
Meziat.com

FamilleMorin,
«Vieillesvignes»,2023
Doit-on à l’àgeexceptionneldes

vignes(bientòtcentenaires)cette
profondeur,cettepersistancedes
saveurs?? Doit-onà l’altitudedes
solsgranitiques(450mètres)
cetteélégance,si typiquedeschi-

roubles hautdegamme?Quel

régal,entout cas,quelabouche

soyeusedecegamayricheen
fruit eten caresses!Bio. 21,50€.
Domainefamillemorin.fr

AnthonyCharvet,
«Terraterre»,2021
Aveccettecuvée,Anthony
Charvetpousseà l’extréme
songoùtdesmacérationslon-

gues. Pasmoins dedeuxcents
raisins
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vris (jarres géorgiennes), avant

leur passage en pressoir manuel.

Résultat : un chiroubles velouté,

fin et complexe, évoquant autant

le fruit frais que légèrement
confituré. Biodynamie. 30 €.
Vins-anthony-charvet.fr

CoTE-DE-

BROUILLY
Domaine Chevalier-Métrat,
« Vieilles vignes », 2022
Situé sur la commune d’Odenas
(Rhòne), ce petit domaine fami-
lial a su tirer de ses plus vieilles

vignes (plus de 90 ans) un vin

parfaitement équilibré. On aime

la densité des aròmes de fruits

noirs et les tanins bien fondus,

que l’on imagine volontiers avec

une viande de caractère. 13 €.
Tél. : 06-07-99-23-50.

Sarah Perrusset,
«Cuvée fille père», 2023

Quarante ans que son paternel

bichonnait ses vignes en

coteaux situées à Quincié-en-

Beaujolais (Rhòne). Il fallait bien

deux années de transition
à Sarah Perrusset pour lui rendre

hommage. Après la « Cuvée père

fille », voici donc « Cuvée fille

père », tout en harmonie et en

délicatesse : de beaux aròmes

de fruits des bois bien structurés

et longs en bouche 15 €.
Domaineperrusset.com

Domaine Dupré Goujon,
«L’Héronde», 2021

Située sur les coteaux sud de la

còte-de-brouilly, cette parcelle

riche en pierre bleue (roche volca-

nique typique de l’appellation)
confère à cette cuvée une pro-

fonde minéralité et un profil

charpenté. Elevé douze mois en

barriques puis douze autres en

demi-muids, ce vin aux tanins

soyeux possède un beau potentiel

de garde. Bio et biodynamie. 27 €.
Dupregoujon,fr

FLEURIE
Domaine des 2 Fontaines,
2023

Un vin profond au nez comme

au palais, et pour cause, il pro-
vient des plus vieilles vignes

en coteaux du domaine. Fondé

sur une matière riche et mùre,

qu’un cadeau (à ce prix 1). 12 €.
Domaine2fontaines.fr

Chàteau de Rougeon,
« Poncié », 2021

Un énorme coup de cœur pour
ce vin à la robe rubis éclatante!

L’ensemble se montre mùr,
équilibré, rond et nuancé. En fil

rouge, les notes de pivoine
s’achèvent lentement dans

une finale saline. Bio. 19,50 €.
Chateauderougeon.com

Chàteau des Moriers,
«La Brirette», 2020
Ce vin aux aròmes de pétale
de rose est fondu à souhait. Onc-

tueux, il arbore aussi une texture

harmonieuse qui inclut des éclats

angulaires de minéralité. Il donne

ses lettres de noblesse au terroir
des Moriers, assis sur des granites

roses en une adéquation parfaite

avec le gamay. 25 €.
Chateaudesmoriers.com

Domaine des Terres dorées,

«Grille Midi», 2023

Parfumé comme un bouquet de

fleurs fraìches, ce vin pur est en-

core un peu bancal. Dans quel-

ques mois, il aura fini de se met-

tre en place, et tout son potentiel

sera révélé. Le savoir-faire se ma-
nifeste déjà dans le verre gràce à

une matière respectée. 25 €.
Tél. * 04-78-47-93-45.

Domaine Chignard,
‹Le Cochonnier » », 2019

Cevin au nez appétissant an-

nonce sa matière souple d’une
grande gourmandise. Il est fa-

çonné intelligemment, harmo-

nieusement, et ponctué de notes

élégantes d’épices douces. 27 €.
Domaine-chignard.com

Domaine Grégoire
Hoppenot, « Clos
de l’amandier », 2023
Spontanément, ce vin exhale

des notes de framboise mùre.
Puis, il révèle en bouche une flui-

dité gourmande et saline, prou-
vant ainsi la beauté de son terroir.

Il s’achève sur une finale longue

et juteuse. Un régal! Bio. 28 €.
Domainehoppenot.com

JULIèNAS
Mommessin,
« Grandes mises», 2023
Certains verres remplis de vins

sont silencieux, d’autres bavards.

ment et surtout tout en gràce,

avec des notes tantòt fleuries,

tantòt épicées. 13,60 €.
Mommessin,fr

JuliénasChaintré Vignerons
associés, « Héritage », 2023
D’une classe qui rime avec

juliénas, cette cuvée est élégante

et profonde. Réalisée en l’hon-
neur des créateurs de la cave coo-

pérative, elle remplit entièrement

sa fonction. Elle est dense, voire

opulente, née d’un très beau

terroir de l’appellation. 14,90 €.
Julienaschaintre.fr

MORGON
Claudie Salignon,
«‹Les Charmes », 2023

On est d’abord séduit par le còté

aérien de ce vin sensible de

Claudie Salignon, par sa légèreté

(notamment le prix), avant
de découvrir sa complexité.
Ce morgon, bien équilibré, se

montre disponible pour de nom-
breux accords –belles cochon-

nailles, chèvres frais ou savou-

reuses grillades. 10,90 €.
Vins-du-beaujolais.ds.com/domaine-

claudie-salignon

Domaine Famille Mélinon,
«Lathevalle», 2023
Il est jeune, 29 ans, mais Gaétan

Mélinon sait où il va (accompa-

gné de sa sœur Marine). Ses vins

respectent la diversité qu’offre
le gamay. Ce «Lathevalle» est

bien marqué par les aròmes de

fruits noirs et rouges bien mùrs,
avec de beaux tanins soyeux. 11 €.
Domaine-melinon.com

Chàteau de Pizay, 2023
La robe d’un beau pourpre
annonce des aròmes profonds,

puissants. Et vous ne serez pas
déçus, car ces derniers sont au
rendez-vous cassis, groseille,

poivre blanc et méme cacao.

C’est intense sans étre body-

buildé. Un vin élégant qui nous a

beaucoup plu. 13,50 €.
Vins-chateaupizay.com

Domaine Laurent Gauthier,
« Còte du Py »,
« Vieilles vignes », 2023
Tout séduit dans cette cuvée,

du nez au palais. L’attaque se

joue sur la vivacité, des senteurs

de prairie printanière, renforcées

par des aròmes de petites baies.
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s’impose, et on en apprécie
d’autant la longueur. 15,50 €.
Tél. : 06-07-69-26-93.

Maison Piron,
« Les Charmes », 2023
La maison Piron, à Villié-Morgon
(Rhòne), a plus d’une cuvée à son

chai. Notamment de nombreux

morgons, dont ces « Charmes »,

qui offrent de beaux aròmes

de fruits cerise, prune, cassis...

Les épices sous-tendent ce joli
panier. De la belle ouvrage, qui

met en valeur le cépage iconique
du Beaujolais, le gamay. 18 €.
Maison-piron,fr

Frédéric Berne,
«Corcelette », 2023

Le nom se réfère au climat

d’où proviennent les gamays,
à une altitude de 445 mètres,

offrant une belle fraìcheur au

vin. On raffole des notes fumées,

des fruits gourmands et des épi-

ces discrètes mais bien présentes.
Cetterichesse aromatique n’em-
péche guère cette cuvée de se

montrer facile à boire. Bio. 20 €.
Fredericberne.com

Domaine Louis-Claude
Desvignes, « Javernières »,

2023
Claude-Emmanuelle et son
frère Louis-Benoìt dirigent

un domaine qui porte encore

le nom du père. Et continuent

de proposer de magnifiques

morgons, élevés en cuve

béton ou œufs béton. Nous

apprécions particulièrement ce

« Javernières », situé en contre-

bas du Py, gourmand, structuré

et très long en bouche. Bio. 24 €.
Louis-claude-desvignes.com

Domaine Mee Godard,
« Còte du Py», 2023
Mee Godard est une orfèvre du

gamay. Elle en révèle la tension,

soigne l’acidité qui promet de

belles gardes, et propose un vin

magnifique, tout en équilibre

entre complexité aromatique et
finesse en bouche Beaux fruits

rouges, poivre blanc et violette.

Quel bel assemblage ! Bio. 35 €.
Meegodard.com

MOULIN-a-
VENT
Domaine de Roche noire,

Patrick et Tanguy Balvay, à un

prix attirant. Ce moulin-à-vent

sait aguicher avec ses notes

fumées, son joli fruit et une

complexité aromatique qui
n’empéche pas une tension qui
ravira le dégustateur. 13,92 €.

Balvaypereetfils.com

Famille Chermette,
« LesTrois Roches » 2023

Quelle élégance! Ce vin conçu par
Martine, Pierre-Marie et Jean-

Etienne Chermette est tout sim-

plement d’une distinction impec-
cable. Issue de trois parcelles

(la Rochelle, Rochegrès et Roche

noire, d’où son nom), cette cuvée

allie fraìcheur et profondeur.
Les notes florales et fruitées, sans

oublier des accents épicés et

minéraux, emportent le palais

et l’adhésion. 17,90 €.

Chermette.fr

Domaine Labruyère,
«Champ de cour », 2022

L’intensité de cette cuvée s’ex-
prime autant dans sa belle robe

rouge aux reflets mauves que
dans son nectar, en parfait équili-

bre entre tension, fraìcheur et

densité. Le gamay, élevé en demi-

muids (bois) et en cuves (béton),

livre ici des notes épicées, poi-

vrées en particulier. Il sait aussi

faire le dos rond avec des aròmes

de réglisse qui finissent de faire

de ce vin une féte. 24,40 €.

Domaine-labruyere.com

Domaines Loron,
«La Rochex», 2022

Ce moulin-à-vent, qui passe pour
étre le plus bourguignon des

crus du Beaujolais, est un vrai

bonheur avec une structure

complexe qui en fait un vin de

gastronomie, et qui saura aussi

attendre en cave. Il n’en est pas

moins gouleyant, suave avec

ses aròmes de fruits noirs

et ses nuances épicées. 25 €.
Loron.fr

Chàteau des Jacques,
«Clos de Rochegrès », 2022
Voici un vin (proposé par Louis

Jadot) qui emporte joliment le pa-
lais. D’une belle longueur en bou-
che, ce qui laisse le temps d’ap-
précier ses aròmes de fruits bien

mùrs, ses épices, poivrées notam-
ment. Sa maturité et sa fraìcheur

font de ce moulin-à-vent un vin
de gastronomie, qui peut aussi at-

tendre quelques années. 29,30 €.
Chateau-des-jacques.fr

RÉGNIÉ
Cave Duthel Jérôme,
« Vieilles vignes», 2023
Le gamay exprime d’abord
de classiques et réjouissants

aròmes de cassis et de framboise,
des fruits qui affirment un
caractère charnu en bouche,

tout en gardant une convivialité

toute «beaujolaise ». 8,95 €.

Cavedutheljerome.com

Château de Durette,
« Exception », 2023

Un nez expressif, aux séduisants

aròmes de fruits rouges et noirs,
introduit un régnié de caractère,

à la matière patinée, dont la

complexité encouragera les ma-

riages avec une volaille sautée

aux cèpes ou une còte de veau

épaisse, doucement ròtie. 12 €.
Chateaudedurette.eu

Christophe Savoye,

« Ma confidence 2023

Installée à Chiroubles (Rhòne),

la famille Savoye produit aussi

du morgon et du régnié.

Sous la belle robe violacée

de ce dernier, se dévoile un équi-

libre presque parfait entre fruit,

corps et notes épicées. 14 €.
Vins-chiroubles.com

Domaine de Thulon,
« Vieilles vignes», 2022

Douze mois d’élevage en fûts
de chêne ont laissé peu de traces

de bois, mais ont sans doute

contribué à structurer la jolie
texture de cette cuvée aux tanins

souples et au fruit poivré. 14 €.
Thulon.com

Domaine les Capréoles,
« Diaclase», 2023
Sur son petit domaine, à Régnié-

Durette (Rhône), Cédric Lecareux
a fait le choix de la biodynamie

pour valoriser l’appellation
dans plusieurs cuvées, dont cette

«Diaclase» élevée douze mois

en fûts de chêne. Le nez est flo-

ral, mais la bouche soyeuse et

pleine de fruit. Biodynamie. 18 €.
Capreoles.com

Domaine de Vernus, 2022

On est d’abord capté par des

aròmes entétants de fleurs et

de fruits mélés, puis charmé par
la profondeur d’une matière à

l'élégante gourmandise. Une lon-

gueur en bouche qui méritera un
effort gastronomique. 18,90 €.
Domainedevernus.com
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Domaine Philippe Viet,
« Mosaìque », 2023

Assemblage de parcelles situées

en altitude (entre 400 et 600 mè-

tres) sur le secteur de Haute-

Ronze, un des plus cotés de l’ap-
pellation gràce à son terroir de

cailloutis granitiques et d'argile,

cette « Mosaìque» fraìche mais

puissante (14 %) concentre
des saveurs de fruits mùrs
et des notes réglissées. Bio. 22 €.
Domainephilippeviet.fr

SAINT-AMOUR
Domaine Chardigny,
«A la folie», 2022
«A la folie» n’est pas un nom de

circonstance, mais celui d’un lieu-

dit. Le nez de cette cuvée est fort

séduisant, avec des fleurs et des

épices. Enbouche, le vin révèle

un bel équilibre, entre force

et douceur. Bio, et « pratique

biodynamie », nous dit-on, mais

sans certification. 18,50 €.

Domaine-chardigny.com

Domaine de la Pirolette,
«Le Carjot », 2022
Dès l’ouverture du flacon, on de-

vine qu’on a rendez-vous avec

un vin de qualité. Il est complexe

et propose aux gourmands

ses fruits frais –baies, groseille ,des fleurs comme la violette ou
des épices légèrement poivrées.
On savoure énormément
cette cuvée rondement élaborée

et prestement dégustée. 25 €.
Domainedelapirolette.com

All rights reserved

COUNTRY: France 

PAGE(S) : 4

SURFACE : 74 %

FREQUENCY : Daily

CIRCULATION : 275310

AVE : 91,02 K€

22 March 2025 - N°nc - Le Monde des Vins



LaChaize,
150hectaresaux

couleursdugamay
L’entrepreneurlyonnaisChristopheGruyestdevenu

propriétaire,en2017,duplusgranddomaine
duBeaujolais,àOdenas,dansleRhône.Uneaventure

quiaélevélecépageàunranggastronomique
ODENAS (RHoNE) –envoyéespéciale

P
arcequ’elle nousplongeau temps
de La Fontaine,de Molière et de
Louis XIV, l’histoire du chàteaude
LaChaize,àOdenas(Rhòne),dansle

Beaujolais,peutvraimentcommen-
cer commeunefable ou unepièce

dethéàtreduXVIIesiècle.Il étaitunefoisunriche

entrepreneurlyonnais,ChristopheGruy,qui, au
momentde la soixantaine,confie l’entreprise
familiale florissanteà safille Constanceet se
retrouveenquéted’«unebelleendormie».

ChristopheGruyouvreunAtlasdesvigno-
bles deFrance,élimine leBordelais,«quicom-

prend déjà tropdedomaines» bieninstallés,et
partexplorerlesconfinsdesonterritoire lyon-
nais. Il raconte: «J’avaishésitéunmomentavec
undomaineàChàteauneuf-du-Pape[Vaucluse]
etpuis,auboutde trois mois,j’ai trouvéle chà-

teau de La Chaize,dansle Beaujolais,OU tout
s’estpassétellementfacilementqueje ne me
suisplusposédequestions.»

Précisons.ChristopheGruy avait chargéun
ami defaire un tourduBeaujolais;La Chaize
estle dernierdomainequecelui-cilui a mon-
tré. «J’ai eu uncoupdecœur.» Deuxjoursplus
tard, lamarquisedeMontaigu,dontla famille
était propriétairede ce chàteaudepuistrois
centcinquanteans, acceptede le rencontrer.
« Troissemainesaprès,onsignait.»

Belleauboisdormant
C’estainsi queChristopheGruy est devenu

propriétaire,en2017,duplusgranddomainedu

Beaujolais,soit 450 hectares,dont 150 de

vignes, dansunerégionoù la moyenned’un
domaineviticoleestde7,3hectares.Decefait, il
est devenuroi du gamay de France.Il se
contentefièrementdedire :«JesuisLaChaize!»
Du mémenomquele pèreLa Chaise,dontl’or-
thographe aétémodifiée,maisdonton trouve
un portrait d’époquedans le chàteauayant
appartenuàsafamille.

Le chàteaudeLa Chaizeétait,au momentde
sonacquisitionparChristopheGruy,uneBelleau
bois dormantbordéede foréts denses.Le

d’eurospourréveillerce domainecrééen 1676.
Telle uneannexedeVersailles,le chàteaua été

construitd'aprèslesplansdel’architectedeLouis

XIV,JulesHardouin-Mansart,etdujardinierroyal
AndréLeNòtre,à l’écart duvillage d’Odenas,tout
prèsdu montBrouilly.Rienn’esttropbeaupour

redorerle blasondu chàteau,dont la porteest
surmontéed’un bas-reliefdeBacchus.Ne se-

rait-ce quepourréhabiliterle cheminqui mène
delagrille dellapropriétéà la lourdeporteenbois
sculptéde la demeurearistocratique,il a fallu
fairevenirunmillion depavésenpierre.

ChristopheGruyjustifie ainsi cettefolie « Il

n’y apasquel’argentdansla vie.Vousnetrouvez

pasça beau?? On vient touslesjours.J’habiteà

Lyon,toutprès,etj’avaisdéjàunepetitevigneen
còte-ròtie,OU Pierre-JeanVillafaisaitle vin et il

est naturellementdevenunotre conseillerici.»
L’entrepreneura vendusavignede còte-ròtie

pour investirici, misanttoutsurLa Chaize.«Je

nebougeraiplus, enme disantque le vin peut
étre rentable,c’estjoindre l’utile à l’agréable.»

ChristopheGruyn’est passeulementun es-

thète. Il est persuadéquece «lieu uniquequi
représentelaFrancedanstoutessesfondationsx

portesesambitionsd’entrepreneur.Il estvrai
qu’à l’instar de l’architecteen chefdes bàti-

ments historiques,DidierRepellin,il yadequoi
resterbouchebéedevantce lieu qu’a occupé
l’ambassadeurdeLouisXIV àVenise,unmusée
riche en tableauxet en sculptures,dontune
statueoriginaledu roi deFrancepour laquelle
il aposéenpersonne.

Desoutilscomplètementrénovés
La beautéet l’histoire de La Chaizesontune

chose,l’entrepriseviticole enestuneautre,qu’il
faut rendreviable, avecses35 salariés.Christo-

phe Gruyaembauchécommedirecteursonne-

veu, l’œnologueBoris Gruy,la quarantaine,qui a
mis en valeur le parcellairedu domaine,soit
23lieux-ditsrépartissurles quatrecrus- brouilly,
còte-de-brouilly,fleurie et morgon. Christophe
Gruyatenuaussiàremonter,derrièrelechàteau,
le closmuréde0,9hectaredontil nerestaitrien.

Certifiésbio depuis2022, lesvinsélaborés
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faitement leurs lieux. En sept ans, le proprié-
taire a fait progresser la qualité des cuvées.

Son oncle, qui veut le meilleur, ne lésine pas

sur les dépenses pour la rénovation des outils
de travail. Surmontés d’une charpente en bois

magistrale, le chai de vinification et la cave

d’élevage, dépassant les 7 mètres de haut, ont
été complètement rénovés, avec foudres en
bois neufs et cuves en Inox.

Consacré aux vins rouges, le lieu vient d’ac-
quérir 4 hectares de chardonnay, une démar-

che appelée à se renouveler pour répondre à la
demande croissante en France pour le blanc.

Bien d’autres projets vont occuper le chàteau,

qui souhaite développer un pòle œnotouristi-

que, avec un hòtel et un restaurant notam-
ment. En attendant, La Chaize a ouvert au
cœur de Lyon une boutique pour y vendre ses

bouteilles. Elégante comme ses vins.

LAURE GASPAROTTO

Christophe Gruy, en 2024.

JEAN-LUOMèGE PHOTOGRAPHY
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Gamay
la revanche

d'unmal-aimé

L ongtempsregardédehaut,unbrin

méprisé,jugépasassezcharpenté,
nepouvantpasdonnerdegrandsvins,
le gamayavaitpeudechancesd’échap-

per àsonimagepàlotte.Parunprovidentiel
retournementdesituation,ce cépagegagne
encomplexité,en statutetdevientà la mode.
Celamériteexplication.
Déjà,peuconnaissentlenom,maisbeaucoup

l’ont bu. Surtoutlors delagrand-messe
dubeaujolaisnouveau,le troisièmejeudi
de novembre.Debout,accoudéau comptoir,
ons’enivraitau«beaujolpif»ou au « beaujo»,

autantdediminutifspourdiresoncòtéconvi-
vial. Etsaqualitéaléatoire.ErnestHemingway
ouMarcelPagnoll’ont évoqué,quand
JeanCarmet,MichelGalabruet PierreMondy
enconsommaientfort dansLebeaujolais
nouveauestarrivé (1978),deJean-LucVoulfow,
d’aprèsle romandeRenéFallet.

Onparlaitdebeaujolais,sanssavoir
qu’il s’agissaitdegamay,etpeuimporte.
Aujourd’hui,cederniertientsarevanche.
Dansunmondebouleversé,sesprétendues
faiblessesdeviennentdesatouts.Lesconsom-

mateurs, surtoutlesjeunes,sontenquéte
devinsrougeslégers,aériens,àdesprix

accessibles,etle gamaycumulecescritères
notredégustationle prouve,richedecuvées

à desprix raisonnables.Enplus,laqualitémonte
enflèche,miseen avantpar despionniers
dansles années1960 et1970,aujourd’huiportée
par desvigneronsetvigneronnesinventifs.

Couteausuisse
Le gamayresteleroi du Beaujolais,avec

sesdix grandscrusprestigieux,dont les célèbres

morgon,moulin-à-ventoubrouilly.Il règne
aussienseigneuretdonnedesmerveilles

enTouraine,enAnjou,enSavoie,dansle Massif
central,ouencoredansleTarnpourlegaillac.
Enfin,il tientle capfaceauchangement
climatiqueenproposantsesbellesacidités
mémepargrosseschaleurs.

Ajoutonsqu’àtable le gamays’avèreun excel-

lent couteausuisse.Au détourd’un apéroen ter-

rasse oud’un repas,cecépage,d’où qu’il vienne,
sauraaccompagneraussibienuneassiettede
charcuteriequ’un chèvre,unegrillade, uneviande

ensauceetmémedeslégumes.Sesaròmesfrui-

tés, sesnotespoivréesenparticulier,composent
unvin gouleyant,qui peutaussisegarder.Facile,
le gamay?Peut-étre,maismagique,surtout.

RÉMI BARROUXETMICHELGUERRIN
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